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SENHOR

A.MESA daﬁtspecgao do Rio de Janeiro , de-=
sejando conformar-se com os ardentes desejos | que
. AR . tem de fazer felices os Halitadoresdo
Brasrl por huma bem entendida Agricultura, e

dostis SOrS satisfazer tambem as suas Reaes Or- -

dens, recomendou a Jose Caetano Gomes,que lhe a-
presentasse as reflexées , que os seus vastos conlieci-
mentos lhe tivessem submzm.ﬂ:mdo sobre a factura
do Assucar nos Engenhos do Rzo de Janeiro , a
que elle satisfez no dia 16 de Margo® do anno pro-
xime passado de 1799., lendo perarnte elia a
presente Memoria , que, sendo dirigidaa V. A. R.,

se dignou ordenar-me que houvessedea fazer im-

primir, em beneficio (Ze seus fieis vasallos dos vas-

tos dommws, naquelle (,antmen;e
: * 1 Co-




. Coma pois André Jodo Antonil ro sew livro
da Cultura, e opulencia do Brasil , ndo faz mais,
que dar huma simples relagdo do médo de eultivar
@ Canna, extrahir Assucar o Brasil, creio, SE-
NHOR, ow telvez posso assegurar, gue , sobre
este objecto, esta he aprimeira cousa., ou & unica
melhor escripta em nossa linguagem pelas sabias,
e luminosas reflexies, com gile @ enriquece , e que
seu. Author he digno das Soberanas wistas de
¥, 4. R, acujos pés se prostra

© mais humilde vassalla

Fr. Jose Mariane da Conceicdo.
PROE-



" PROEMIO.

a
-
b |

SENDO a Provincia do Brasil considerada como
melhor Colonia do Mundo , nio se sentindo em
toda ella menhum dos flagellos da natureza , pois
ndo ha terremotos , furacoes , volcoes , fomes , nem
pestes ; gozando de hum clima benigno, e, 4 exee-
Pgao de poucas trovoadas, que servem de depurar

~©seu ar, e concorrendo todas ascausas fysicas, com

vegetacao semre, activa , para fazerem a fe- -
Bicidade dos seus habitantes, nio se poderia com-
prehender, o nao ter ¢hégado este bello paiz
a0 maior grio de prosperidade possivel, se se nao
gsoubesse , que ascansas moraes, p_odem tinto, ou
mais que as fysicas , para deteriorar o melhor

A icultura , & primeira , a mais util das
Artes, que nutre a todas, e faz a base da prospe-

-ridade, e forca dos FEstados , nio sahio amnda da

infancia no Brasil; todas as plantas sdo cultivadas
pOr costume , € sem Principios ; as luzes da Eu-
ropa culta chegdo ¢4 tao fracas , que nido podem
hc&l‘ar-nos; as couzas mais triviaes, de que podia-
mos ter abundancia , n¥o se sabem trabalhar. A
Canna de Assucarsendo o vegetal mais precioso,
comparado o seu producto. , com o que tirdo os
Estrangeiros das Antilhas, lie menos de ametade.

‘Entregue a sua cultura & escravos conduzidos por

hum feitor, sem mais talentds que, os que The sug-
g¢-
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gere a sua ferocidade ; a manufactura do Assucar,
e da aguardente, executada por ignorantes , que
nio saﬁem a razio dos factos , mem conhecem a
natureza das differentes partes , que constituem
os liquidos, sobre que trall:::alhﬁo; os donos das f4-
bricas olhando com indifferenca para todos estes
objectos, julgando-os indignos da sua applicacio;
nao he de admirar, que desta sorte haja o atraza-
mento, que se vé na cultura, e producto da Cana
de Assucar. fery h : :
Conheco alguns Senhores de engenho, que se
distinguem pela sua instrucciio ; para estes nio he
que escrevo ; a minha obra he dirigida sémente,
a0s que sabem ainda menos do que eu, e que es-
tio inteiramente entregues 4 disposicio dos seus
obreiros. A cultura/actual, respeito 4 que se pro-
poem , faz huma grande differenca. Quem ‘est4
costumado a plantar Cana na distancia de hum,
a dois palmos ', e que assim se da bem , difficil-
mente podera conceber, que, plantando na de seis,
lucrard mais. Ainda que a razio, e a experiencia
facao conhecer, que as plantas devem ser afasta-
das humas das outras , segundo a sua grandeza ,
e a quantidade de succos , de que carecem , nio
pertendo que se adopte o novo methodo, sem que
cada hum se convenca por si mesmo da sua effi-
cacia. Plante-se hum quadrado de doze bracas ,
que deve conter quatrocentas covas de Cana , se-
gundo o methodo que se propoem ; plante-se outro
quadrado ignal, na mesma qualidade de terra, se-
gundo o methodo que se pratica ; faca-se assento
a despeza de huma , e outra cultura separada-
mente ; apure-se o producto destas duas especies
de plantacao ; deduzio-se-lhe as respectivas des-
pezas , e a resulta que se achar he o que se deve
s5¢€-
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seguir. Asexperiencias em pequeno nio arruinio
a em, e podem ser seguidas de grandes uti-

lidades. O que digo sobre a cultura da Cana, e
lembro a respeito as suas dependencias, manufactu-
ra do Assucar, e aguardente; he o que me parece
melhor ; porém cada hum deve ver por si mesmo,
e ufla;aer tudo o que a experiencia lhe mostrar mais
u

DES:‘






AR LGCOED0CIBLOIETE

DEescrirgad
DA

CANNA DE ASSUCAR,

SEGUNDO A VISTA
QUE APPRESENTA.

A— CANNA de Assucar, tem a apparencia das
outras cannas destituidas de medulla; ﬁe huma plan-
ta da familia das gramineas ; como ellas, he cheia
de articulacoes, ou nés, que distio huns dos ou-
tros, de meia até quatro po?[egadas , segundo a bon-
dade do terreno, produzindo huma folha em cada
articulagio, ou n6, cercada de pequenas raizes,
onde hda hum botio, ouolho, destinado aser can-
na, se se deposita na terra. Estes espagos enire
cada articulacio, a que sechama gomos, sio cheios
de huma medualla esponjosa , elastica , succosa,
doce, cuberta de huma casca pouco dtira, lenho-
sa, que se deixa penetrar pela unha; destinada a
se extrahir della hum sal essencial, que se chama
Assucar. O sen comprimento, ou altura , he de
seis, a doze palmos , segundo o terreno, na Cappi-
tania do Rio de Janeiro, e de oito, a doze linhas
de diametro. Succede adquirir algumas bracas de
comprido, se cahe, e zsraizes, que circundio os
nos , introduzindo-se na terra , fazem collos; po-
1ém s6 o que sobe ao r depois da ultima raiz,l;-le
que



2 Memoria Sozre A Curtuna,

que tem docura, tudo o mais he perdido. A Na-
tureza tem destinado dezoito mezes a esta planta
para chegar 4 sua perfeigio; se he colhida antes ,
ou depois deste termo , o rendimento he menor
em proporcio que delle seé afastio ; porém com
maior prejuizo depois, que antes da madureza. Is-
to herelativo & Estacao; grandes séccas, ou gran-
des chavas , accelerao, ou retardao esta colheita.

Ainda que , como outra qualquer planta, a
Canna de Assucar floreca, e dé semente, a férma
de se multiplicar, he langar na terra pequenas es-
tacas tiradas da parte superior da Canna , onde
nio tem dogura ; porém isto s6 péde fazer-se, quan-
do a plantacio he ao mesmo tempo , que a co-
theita, féra disto toda a Cana desde a raiz he em-
pregada em estacas.

emo se cultiva actualmente a Canna de As-
sucar. i

e

(J apa plantador de Ganna , segundo as suas facul-
dades , vai com dez , vinte, quarenta, oumais es-
cravos com enxadas, limpar de todas as hervas hu-
ma certa porcio deterra, onde quer fazer aquillo
a que se chama partido.

As plantas , ervas, ou capins arrancados , ou
cortados com a enxada, sio sacudidos da terra pe-
ios mesmos escravos , que trabalhio enfileirados,
juntos em pequenos monticulos , para no caso de
sobrevir chuva , nio pegarem as raizes na terra,
Depois da terra capinadga’t , oulimpa de plantas,
vio os escravos abrir covas com a mesma enxada;
cujas covas sio huma especie de regos, de duas ,
a ires pollegadas de proiE:;l ndidade , ma disiimcia

uns

-



E Propvuctos DA CANNA DE Assucar, 3

huns dos outros, de hum palmo, apalmo e meio;
e se suppdem a terra muito hoa , chegio a dois
palmos. Sio langadas nestes regos duas estacas de
Canna , de palno e meio de comprido, e secobrem
com a mesma terira, que se tirou da cova. Faz-se
esta plantacio em dois tempos ; hum quando se
moe para aproveitar o0s olhos da Canna , que he a
parte superior della, de Junho até Setembro; o ou-
tro em Marco , que se tem pela melhor planta-
cio, a qual se faz entio com asestacas tiradas de
toda a Canna , que se niomoeo, com o fim mesmo
de se plantar neste tempo. He de costume a qual-
quer das duas plantacoes dar duas capinas, oulim-
pas. A Canna plantada de Junho a Setembro, he
moida no anno seguinte com doze a quatorze me-
zes; a plantada em Mar¢o, de dezoito a vinte me-
zes; huma, e outra se deixa ficar por nio se po-
der moer , para Cannavelha; planta-se, ou moe-se
na safra subsequente. Da Canna, que se cortou,
colhe-se a séceca no anno seguinte , e dahi todos
0s annos as ressécas , em quanto no terreno bro-
tao Cannas. Ainda que se conheca, que estas res-
sécas rendem progressivamente ametade, as ulti-
mas em respeito ds antecedentes, todos as aproveitdo
quanto podem. Algunslavradores, rarissimos, setem
servido do arado para fazer os regos , e de algum
estrume nas terras ji cangadas , porém o numero
he tao diminuto, que nio merece entrar em linha
de conta; ogeral he limpar aterra abraco, ajun-
tar o ecapim , fazer covas com a enxada sem ali-
nhamento, plantar sem estercar, fazer todaa plan-
tacao em hum, ou dois partidos, fugindo de ter-
S VITgens , perque , 2ssim cOmMO as muito ester-
cadas , ouestrumadas, fazem a Canna, a que se cha-
ma taioba, quero dizer , muito aquosa , muito oleosa,
€ pouco assucarada. A i No-
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Notas sobre esta fOrna de plantagdo.

S expo a Canna de Assucar huma planta, desti-
nada pela Natureza aaleancar doze, dezaseis, vin-
te, e mais palmos de altura, segundo o terreno,
e até pollegada e meia de diametro, nio he possi-
vel que possa prosperar plantando-se tdo junta;
parque rouba huma a substancia da outra. Tam-
bem as covas , ou regos, em que se planta , nio
tem basiante profundidade ; duas, ou tres polle-
gadas nao bastao para a suster.

Plantando-se sem alinhamento, em confusio,
nunca o sol , e o vento podem aperfeicoar o seu
succo. Fazendo-se a plantagio em hum , ou dois
partidos, pode pegar o fogo em ambos, o que suc-
cede algumas vezes, e ficaseu dono empobrecido.
A experiencia tem feito conhecer , que todos os
fructos doces carecem do Sol , e ar para alcangar
a sua perfeicao, e que o mesmo sol bata a nu so-
bre a terra, que cobre as suas raizes; nao se reu-
nindo estas circumstancias , os fructos se deterio-
30 4 proporcao. Em Portugal as uvas, a que cha-
mao de forcado, sio sempre imperfeitas , porque
as arvores , que as cobrem, lhes roubio a luaz,
As larangeiras no Brasil,, cubertas de erva de pas-
sarinho , dao, pela mesma causa, laranjas pouco
doces. :

Ainda que estaslarangeiras estejio limpas da
mesma herva, ainda que esiejio n’hum ecampo so-
litarias ; se a terra, por onde estio. permeadas as
suas raizes , esth cuberta de herva, oucapim, que
impeea. a luz de bater sobre ella, os fructos sie
sempre azedos. :

r Ne-
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_+ Nenhum author, que trate da Canna de As-
sucar, manda plantalla em menos distancia, que a
de tres pés, e alguns queremn seis , e sete , que
sio nove , e dez palmos e meio de cova a cova:
isto ha de parecer hum paradoxo aos nossos lavra-
dores , que até temhumditado: quero canna mil,
e nio gentl. Porém da perfeicio , com que nas
Colonias estrangeiras se faz esta cultura , a mais
preciosa d'America, he que tem procedido o grae
B'e prosperidade , a que se tem elevado, e de que
somos privados, por seguirmos sémente hum tri-
1ho cégo, e sem reflexio. :

 Theona para a cultura de Canna de Assucar.,

OQUE vou dizer he hum extracto do que tenho
visto sobre esin materia. Os principios para acul-
tura da terra , segundo os Antigos, que suppunhio
as raizes das plantas, como os unicos orgios para
receber a sua nutricio , consistiio em lavrar a
terra com diversos instrumentos para a pér hem
movel , estrumalla, e depois dehum certo nume-
ro de colheitas , darlhe descanco, quero dizer,
conservalla limpa sem nutrir planta alguma. Oses-
tercos, e estrumes de que se serviio , era toda a
especie de excrementos de animaes., e vegetaes
podres. Os modernos adoptando os mesmos prin-
€ipics, instio por wmais lavras; dio o descanco nos
graudes intervallos, que deixio entre planta e plan-
Ea s estes intervallos siaolavrados durante a vege-.
tacao ; além dos estrumes de que se serviio os An-
11gos , aceresceniario o dos marnes, ou ierras sa-
ponaceas , e o dos rebanhos nas terras ue se pro-
poca cultivar; ¢ alguns Authores nio querem ess
: ter-

o=
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terco , que substituem com lavras, e mais lavras,
origem da immensidade de instrumentos , que se
tem inventado aeste fim. Estes principios sio cer-
tos em parte, e em parte diametralmente oppostos
ao im que se busca. A quem ignorar os des-
cobrimentos mais modernos, ha de parecer para-
doxo o dizer-se, que a terra natural nido concorre
para a vegetacio das plantas ; que estas nio tirao
della alimento algum , e que sé serve de alicerce
para suster a sua corporeidade. Héa terra vitresci-
vel , terracalcarea, terraargillosa, ou barro, mar-
ne, e humaus.

A terra vitrescivel absolutamente esteril, he
aquella de que foi composto , e faz a solidez do
nosso Planeta. A terra calcarea he o residuo da
decomposicio dos corpos animaes. A terra argillosa
he o residuo da decomposicio dos vegetaes.

O marne , outerra saponacea , he a combina-
¢io destas duas especies de terra , variado a infi-
nito com a aréa, ou terra vitrescivel, segundo as
proporgoes da sua mistura. O humus , materia tdo
preciosa para a vegetacio, he a combinagio dade-
composicao dos corpos organisados, vegetaes , e
animaes de recente data , que tem a propriedade
de dissolver-se n'agua, pelo oleo animal, e sal do
vegetal, e com este liquido formar hum sabao , que
se transforma em seiba, que he osangue da plan-
ia.

A argilla, ou barro de todas as especies, eas
terras calcareas , sio humus envelhecido, a quem
a decomposicio dos animaes phlogisticou, e com o
seu gluten , fez tio tenazes as suas partes , que
sdo impermeaveis as raizes das plantas ; porém coms-
binadas com a aréa, ou terravitrescivel , ficioter-
ras proprias 4 vegetacdo. As plantas sio viventes,

que
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que tem a faculdade de se reproduzir pela semen-
te , pelo tronco , e pela raiz. A ‘experiencia de
Boyle , milhares de vezes repetida , e sempre
confirmada, prova com evidencia , que tirdo amaior
parte dasua nutricdo dodr ; ellas tem vasos absor-
ventes para receberem o alimento , e vasos exha-
lantes para se alliviarem do superfluo ; ainda que
estes orgaos se nio percebio 4 simples vista , a
existencia delles he huma verdade. Assim como os
animaes dao pasto a differentes especies de inse-
ctos , tambem os vegetaes sustentdo huma innume-
ridade delles ; cada hum tem osseus. Huma folha

ue cahe de qualquer planta, causa a morte a mi-
ﬂ:ares de entes invisiveis. O fogo, o 4r, aagua,o
humus , e a terra concorrem para a vegetacao. O
fogo he o motor, o é4r o agente, a agua o vehicu-
lo, o humus o que faz a seiba. '

O fogo como calor, e como luz, faz subir os
fluidos nas plantas desde a raiz ; a frescura da noi-
te os faz descer, fazendo assim huma especie de
circulafto , € desta sorte capazes de recel];er pelos
vasos absorventes das suas folhas , do seu tronco,
da sua raiz , aspartes que os meteoros atmosphe-
ricos lhe communicio. A agua muito composta,
como elemento, faz com ogaz, oudrfixo, a parte
mais considerayel da planta. O4r como atmosphe-
Tico, e o recepiaculo onde.se combinio todas as
emanacoes da natureza, serve de todas as sortes
dplanta; e o humus faz as partes fixasdella. A terra
he a matriz da semente, ou planta, que serve de
cadéa , ou alicerce para esta se desenvolver y ©
suster ; e a fertilidade que se lhe suppdem , he de-
vida sémente 4spartes do humus, que em 8icon-
tém, boa, ou ma , segundo a maior , ou menor

quantidade , que encerra desta preciosa materia,

se-
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8
segundo a planta ; que deve nutrir ; deve ser tra-
balhada, cFi\ridjda , ter toda a facilidade para re-
ceber as aguas das chuvas, dos orvalhos , dos ou-
tros meteoros aquosos, todos os principios fecun-
dantes espalhados na atmosphera, e deixar-se pe-
netrar das raizes , que se vdo estendendo & pro-
porcao que a planta cresce. A abundancia do hu-
mus nos terrenos cubertos de mato virgem , quan-
do este mato se derruba , e se péem a terra em
cultura, faz prosperar extraordinariamente os ve-
getaes nella cultivados. Este humus, convertendo-
se nas partes solidas das plantas , vai diminuindo
a pouco , e pouco ; e passados annos fica a terra
exhaurida desta preciosa materia , e por conse-
quencia esteril. A experiencia fez conhecer em
todos os tempos, que 0s estrumes, € materias es-
tercoraes reparavao de alguma sorte esta falta, e
se usou delles com bom successo; porém que nio
bastando , era preciso dar descanco a esta terra,
descobrindo-a rlE:a todas as plantas, lavrando-a mui-
tas vezes , esperando que a atmosphera a fecun-
dasse. Isto he hum grande erro , porque o-calor
do Sol batendo a nu sobre esta terra, a faz arida,
¢ vindo depois huma chuva, a pequena porcio do
humus, que em si contém, he levado a outra Ear-
te, e por consequencia fica ainda mais empobre-
cido o mesmo terreno , que com este methodo
se quer enriquecer. He evidentemente demons-
trado , que para a terra nao cancar, adquirir , e
conservar o seu humus, e fertiidade , he preciso
que esteja sempre cuberta de plantas. Devem cul-
tivar-se aquellas de que se pertende utilidade ; quan-
do estas se colherem , lancar a semente de outras
de prompto crescimento, que tenhao grandes, e

brandas raizes, que cubrio bem a terra, taes co-
mo
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mo nabos , rabios , cenouras , batatas, akoloras,
ete.. e antes de chegarem ao scu total crescimen-
to, serem lavradas , enteriadas ; e quando tiverem
apodrecido , ou estiverem reduzidas a humus , plan-
tarem-se, ou sémearem-seé aquelias, de que se per-
tende redito.

Trabalhando-se continuada, e alternativamen-
te desta sorte, podem evitar-se todos osestrumes,
€ estércos; estes sao inventados pelos homens, e
o limmus he o da natureza. As vargens que estio
cercadas de serras , coliinas , montes, se estas emi-
nencias se conservio coroadas de matko , s10 sein-
pre ferteis, porque o humus, que estes mattos es-
tao contimiadamente depositando na terra, dissol-
y pelas chuvas , vai em-iiuecer as vargens. As
it tas eminencias podem ser cultivadas pa-
Ia pequenos vegetaes, se o angulo , que fizerem,
‘ndo passar de quarenta , e c€inco grios ,.porque
‘entio sé grandes arvores lhes convém.

. Os proprietarios destas eminencias , que as
descoroao de mattos , empobrecem o Estado a per-

tuidade ; a coroa sendo descuberta , apiesentn
huma superficie nua aos raios do Sol, e passados
poucos tempos ficao reduzidas a escalvedos; porém
a perda que nao serepara mais, he adas chuvas,
que os grandes vegetaes tem a propriedade de cha-
b7 S o S
- O humus nio basta s6 para conduzir as plan-
s & sua peifeicio ; ellas carecem ainda daluz,
ar renovado , 4, de ter asuperficie da terra
le. podem extender-se as suas raizes, despida
€ plantas ; esta mesma terra revolvida , bem di-
\Y{diﬂi?;j,;g;h{wer entre planta, e planta huma certa
distaneia,, proporcionada aos succos , de que ca-
ecem , segundo a sua natureza ; hLaver huma es-
(g ) B co-
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colha escrulp:ﬂosa na semente , ou planta, e co-
nhecer qual he o teinpo proprio para se lancar na
terra, etc. ete.

Como se deve cultivar a Cana de Assucar.

A Exezaiencia tem feito conhecer, que o melhor
tempo de plantar a Canna na Capitania do Rio de
Janeiro, he de Dezembro a Marco, para ser moida
de Junho a Septembro do anno subsequente, com
dezoito mezes de idade. Como nestes mezes nio
h4 olhosde Canna, usa-se cortar da Canna, que se
deixoun para velha, pequenas estacas ; porém esta
Canna velha , que esta deteriorada por ter passado
do ponto da sua madureza, tem sim bastante do-
gura , porém os hotoes , ou olhos dos seus nés, ou
articulacdes, que he o'que deve ser Canna , huns
estio ja murchos, outros podres, egor consequen-~
cia perdidos; esé a garte superior da Canna , que
sempre conserva verdura , pouca docura, e mesmo
acidez, he o que nasce facilmente. o118
Ainda que os botoes estejio em bom estado,
devem desprezar-se as Cannas velhas , porque em
quanto tem doc¢ura,nio nascem, e he preciso hum
mez, e mais tempo para aperderem. Para se fazer
humia plantacio perfeita, he preciso fazer a planta.
No principio da’ moagem , devem plantar-se os
olhos, ou parte superior da Canna, n’huma terra de
muita substancia , lodosa mesmo , em terreno vir-
gem, que tenha bem humus , ou seja bem ester-
cado, para a Canna, que nascer , ser bem ataioba-
da, ou selvagem. Desta Canna semdocura,-e bra-
via, he que se tirdo as estacas para fazer a plan-
tagio ; cujas estacas devem ter- o comprimento ,
: que-
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e alcancem quatro nds, que segundo a disten-
cia de n6 a nd, serio mais compridas , ou mais
.curtas. Esta Canna plantada v’lum terrenc t2o pou-
€0 prio para se Ihe extrahir o Assucar, nao he

rdida; além da utilidade da boa planta, no fim
de dois , ou tres cortes, péde servir para Assucar;
porém deve haver o cuidado de renovar a Canna

ara a planta. A Canna de Assucar cresce em to-
.ﬁns as especies de terra; porém as que sio gordas,
" fortes, baixas ,lodosas , novamente roteadas , que-
ro dizer , donde se derrnbou matto virgem, a pezar
do comprimento , ou altura, que aleangao, tem 0
succo aquoso, oleoso , pouco assucarado , difficil
.de cozer , de purificar, sem rendimento. Hum ter-
reno ligeiro , poroso , profundo , inclinado até quin-
ze grdos, he aquelle que a natureza tem destinado
a este ricoyvegetal. Deve-se dividir oterreno des-
_tinado para aCanna em tres partes, € cada huma
destas partes, subdividir-se em pecquenos quadra-
dos de doze bracas cada hum ; qualquer que seja
a exposicao do terreno , sempre esies pequenos
quadrados hio de ser alinhados de Norte a Sul,
de Leste a Oeste. Feja-se a Estampa 1. Cultivao-
‘se estes pequenos quadrados, deixando os lados de
cada hum delles para todas as partes , livres da
planta da Canna ; porém podem occupar-se em
mandioca, caras, batatas, feijio , milho, abobo-
ras , ervilhas, etc.. Cada hum dos quadrados, se
‘tiver doze bracas de frente , e doze de fundo,
deve conter quatrocentas covas, na distancia hu-
‘mas das outras de seis palmos. Para se fazerem
estas covas , nao he preciso que todo o guadrado
esteja descuberto de capim, basta que seja limpo
-Eo!.tco mais que o tamanho dellas, que devem ter
ois palmos de comprido , hum palmo de lurgo,

i1 e
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e seis pollegadas de fuade. Comparadas estas co-
vas com  as que se fazem actualmente , lido de
arcecer muito grandes, e muitos fundas; e narea-
Fid;‘.de 0 nao sio, respeito as que fazem os Colo-
nos das Antilhas, e omesmo digo sobre a distan-
cia dellas; pois elles chegio aatastallas humas das
outras , até dez palnes e meio; e a dar-lhe dezoi-
to pollegadas de comprido, doze de largo , ‘e oito
de fundo. O milho para prosperar de serra acima
ara 0s seus cultores colherem duzentos por hum,
ﬁe preciso fazerem as covas na distancia de cinco
a seis palmos, nas quaes lancio quatro, oucince
graos; ora este vegetal nio tem o corpo da Canna
de Assucar, nem como ella carece de tanta sub-
stancia , e alimento; acova de milho he para qua-
tro, oucinco pés , a da Cana para oito, ou dez,
‘que tantas sio as que devemn nascer , dos olhos,
os botoes das duas pequenas estacas , que se dei-
tio nas covas, ese devem conservar , cortando to~
das as que demais nascerem , porque como ladrées
Ihe roubio a substancia. -.
He certo que com a enxada , que se usa no
Brasil, que he talvez a primeira que se inventou,
eonde nio chegouainda a enxada de Luca, Fran-
ceza, ou Ingleza , he hum pouco difficil fazer esta
especie de covas ; sio precisas de vinte a trinta
goipes , quando. com qualquer das mencionadas,
nastio tres , onquatro. A nossa enxada he fatigan-
te, otrabalhador anda curvado; etendo o ferro de
cinco a seis libras , -elle carrega com vinte , ou
mais nas cadeiras ; nesta especie de servico o ho-
mem baxo tem yantagem ao homem alto, a quem
he preciso maior carvatura , e por consequencia
dobrado esforco. Ma Republica de Luca, e em al-
gumas Provincius de Franca, nio se usa de arado,
nem
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nem de charrua j porque a sua enxada equivale ao
traballio destes mstrumentos, e fica a terra mais
bem trabalhada.
= DNo Brasil onde os mesmos instrumentos pou-
co:mso podem ter ,. he de huma grande vanta gem
mhﬂqﬁm‘mv a enxada Luqueza , ou outra com
ponca differenca , que he huma especie de pa,
com dezpollegndas de altura, nove de largura em
¢ima, oito em baxo, com a grossura de meia pol-
degada, a acabar em huma linha, bem temperada
de dco, com hum alvado de seis pollegadas , qua-
tro a meio ferro , e duas sobresahindo, e com a
vacuidade de pollegada e meia de diametro, que
“wai diminuindoinsensivelmente , com dois furos ne
alvado , para com huma cavilha se fazer firme o
cabo, que deve ter oito Palmos de comprido. Pe-
Ja-se a-Estampa II. Fig. I. e Il. O trabalhador
‘eom. este instrumento tem o corpo direito , virado
'Eara o Norte, oscalcanhares afastados pouco mais
€ meio palmo; a enxada afastada quasi hum pal-
mo do pé esquerdo; a mio esquerda por todo o
<comprimento do braco, pegando no cabo ; e amio
direira gfga-'ndo no mesmo cabo, quasi nohombro
diteito Fig. 7I1. A mio esquerda levanta a enxada
até onde pdde lir, sem que o antebraco se desuna.
do corpo. Fiz. I7”7. A mao direita da alrura , aque
chegon, impelle a enxada com toda a forca , ea
-esguerda deixa escorregar o cabo, segundo a fe-
Tida que a enxada fez na terra. Pura se tirar esta
terra, serve de apoio amio esqnerda, e a direita
carregando no cabo , levanta a p#, eambas a gniio
para L n?ﬂ)r a terra a qualquer parte ; porém deve
SEr régularmente para Oeste, on Leste. No seégui~
do movimenio, deve chegar-se ocalcanhar do pé
‘esquerdo ao do dircito , e este ladear para a di~
94 rei-
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reita tanto quanto a enxada cava , e assim pro-
gressivamente. ;

Designados os quadrados para a plantagio da
Canna, vao acada hum vintetrabalhadores ; oseu
feitor osdeve por enfileirados olhando para Oeste,,
na distancia de seis palmos huns dos outros ; man-
da-os andar 4 direita para ficarem virados para o
Norte ; manda-lhe passar o pé direito a perfilarcom
© esquerdo , na distancia pouco mais que meic pal-
mo ; e desta sorte principiao o trabalho , abrinde
as covas de Oeste para Leste , de manhd até ao
meio dia, servindo de guia a sombra do corpo ; e
do meio dia para anoite virados para o Sul fazem
o mesmo ; outambem podem trocar as méaos, por-
que se trabalha para o lado direito , assim .como
para o esquerdo ; devendo buscar-se de qualquer
sorte o alinhamento perfeito das covas de Norte
2a.Sul, e de Leste aOeste, o que he essencial para
a perfeigio da cultura deste rico vegetal. '

Feitas as covas , devem lancar-se nellas duas
estacas de Canna, que nio tenhio menos de qua-
iro, nem mais de cinco botdes , para quando nas-
cerem, fazerem huma soqueira de oito , ou dez
Cannas. Cobrem-se estas estacas com duas polle-
gadas de terra , e quando tem mascido a Canna,
¢ alcancado dois palmos pouco mais de altura, en-
chem-se as covas com o resto da terra. Limpao-se
as Cannas de todas as hervas que podem roubar-
lhe a substancia, 4 proporciio que forem nascen-
do. Esta plantacio deve fazer-se de Janeiro até
Marco, e nio antes, nem depois. Qualquer que
'seja a qualidade da terra, niio deve pretender-se
mais , que dois cortes ; o primeiro dahi a dezoito
mezes , o segundo a que se chama séca , dahi a
quinze , ou dezaseis mezes. Depois deste segubndo

cor-
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corte , deve occupar-se o terreno em que esteve
a Canna, com aboboras de todas as especies, que
tem a propriedade de cubrir bem aterra, para que
as raizes da Canna apodrecio, edepois de conver-
tidas em humus , ficar a terra apra para receber
nova Canna, que dahi a mais de hum anno se lhe
pode confiar. De Janeiro a Marco do segundo an-
no, cultiva-se a segunda divisio , e no anno se-
guinte a terceira. quarta plantacio faz-se nos
mesmos quadrados da primeira; a quinta, nosse-
gundos , a sexta nos terceiros , a setima nos pri-
meiros da primeira, a oitava nos da segunda , a
nona nos da terceira , e assim alternativamente ;.
de sorte que a Canna de cada quadrado tenha in-
tervallo bastante, que a livre de plantas, que lhe
ronbem a luz. Esta férma de pﬁmtagﬁo node va-~
riar-se a infinito , segundo a quantidade de terre-
no, e intelligencia do cultor. -
Em lugar de quadrados perfeitos, podem ser
quadrados longos etc. , com tanto que se busque
sempre o dar 4 Canna, a maior quantidade de ar,
e luz possivel ; porque a experiencia faz ver com
evidencia , que s6 ados aceiros, que recebe con-
tinuadamente a influencia destes dois agentes, he
que alcanca perfeicio no seu succo; a que estd
para dentro, fica sempre esverdeada , o seu succo
mal digerido, difficil de cozer , e de purificar ; por
consequehcia o fim do lavrador deve ser quanto

the for possivel , fazer todo o Canaveal em a-
ceiro.

AN P ana
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Vantagens desta forma de plantagio,

SE h4 fogos por accidente, he moralmente im-
possivel , que passém de huns a outros partidos,
tendo tio grande separacdo entre si. Nunca os
carros , nem animaes pizio o Cannaveal , quando
se conduz a Canna 4 fabrica. Ha facilidade para se
verem as Cannas de todos os pequenos partides,
ara se cortarem os filhos quell):»mtfio, que como
adroes lhe roubio a substancia. . i
Quasi todo o Cannaveal estd em aceiro, que-
ro dizer , estd apto para receber a influencia, e
nutricio, que lhe communica a atmosphera. A re-
novacio, e correnteza do ar impede a geragao, e
propagacio de insectos, taes como baratas , e ou-
tros, que a sua corrup¢io tem a propriedade de
ehamar, Pelo alinhamento de Norte a Sul , de Leste
a Oeste, recebem as Cannas os raios da luz, que
o Sol péde communicar-lhes, e que lhies sio tao
precisos para a depuraciio do seu succo,
Facilita o tarefar o trabalho, etc. eta.-

Corte das Cannas,

.A.GANNA de Assucar gasta dezoito mea®s, a che-
gar ao seu ponto de perfeigio, porém se ha sec-
cas , anticipa-se; o0 gosto, e a vista he que deci-
dem a colheita ; quando esta bem doce , e tem a
cor amarellada , he tempo de cortar. He sabido de
- todos , que grincipia aser doce do pé, e que esta
docura vai diminuindo gradnalmente para a parte
superior , e que junto a bandeira, ou olho , nao
50
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36 nio tem dogura, porém mesmo tem acidez, e
he por consequencia hum erro, o aproveitalla até
4s folhas. Deve sim cortar-se bem rente & terra
sem ferir as raizes , porém o palmo junto 4s fo-
lhas, deve-se desprezar. Segundo a sua grandeza,
se ha de cortar em huma , duas , e talvez tres
partes , servindo de ballisa, ondo ter mais de cin-
€0, ou seis palmos, para se appresentar 4 moenda.
Usa-se , quando se corta, fazer feixes de seis, ou
oito Cannas, segundo asua grossura, cujos feixes
sdo amarrados com os olhos das Cannas que se
cortarao. Esta especie deatilhos he tirada dos feic
xes de Canmna, quando se appresentio a moenda,
porém escapio muitos , (ue se espremem com a
Canna; ora,tendo elles acidez, vao deteriorar o
sumo, deque se ha de fazer Assucar, gastar mais
ecoada, e lenha, além do tempo, e servico que
e perde; porque no acto de cortar a Canna, sio
precisas quasi tantas pessoas para amarrar, €Como
a cortar ; e para a conducciio tanto importa es-
tar feixes, como solta, e omesmo para se me-
ter na moenda , onde o trabalhador péde regular
0 pegar em seis , ou oito, doze, ou dezaseis, pa-
ra as appresentar. Deve haver cuidado de nio se
cortar mais Canna , que a que pdéde moer-se em
vinte e quatro horas, principalmente se ocalor he
intenso, porque o sumo fermenta na mesma Can-
na, o que arruina a sua qualidade.

Construccao dos engenhos actuaes.

TODO&-os engenhos de fazer Assucar na Capi-
tania do Rio de Janeiro, qualquer que seja a po-
tencia, agua, bestas, ou bois, tem a mesma cons-
; C truc-

-
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truccio , 4 excepcio de tres modernamente fei-
tos, queresunemalgamas vaniagens , todos 0s mais
he hum grande piio, que faz fazer huma casa de
sessenta palmos livres ,° acabando em varandas &
roda, algumas snbdivididas ; ewjas varandas sio
maiores, on.menores, segundo o destino , que se
lhes d4, de picadeiro, casa de caldeiras, casa de
purgr, casa de encaixe, casa de aguardente, for-
nalhas, e varandas de carros ; com algumas trapei-
ras para dar sahida ao fumo, eluz. Nocentro des-
ta grinde casa de sessenta palmos, se o engenho
he moido por animaes, estd a meza com as moen-
das ; na moenda do meio, vulgarmente chamada
a moenda grande, que pela sua dentadura faz moer
as dos lados, ha quatro aspas, ou almanjarras, a
cada huma das quaes puxio dois animaes , for-
mando hum circulo 4 roda da meza, de cincoenta
e seis palmos de diametro, vindo a ter as alman-
jarras por onde puxio os oito animaes , vinte e
oito palmos de comprido ; os dois palmos que faltio
para os trinta, ou quatro para sessenta da capaci-
dade da casa, he folga para os animaes, que nao
devem rogar pelas paredes. Y

Se o engenho he de agna , na moenda do
meio ha huma grande roda, ﬁlt]a trinta e seis aqua-
renta palmos de diametro, a qual esta n’hum eixo
horisontal, e nelle huma roda vertical , de trinta
atrinta e seis palmos, que nos cubos da sua cir-
cumferencia recebe a agna, que he a potencia.
H4 hnm engenho de agna com rodizio, ouroda ho-
risontal , que reunindo a vantagem de tocar dois
ternos de moendas , e ser obra tio perfeita neste
genero , nao tem tido imitadores , por parecer a
primeira vista , ser a roda vertical de maior forga
que ahorisontal, o que he engano, como fare:‘z\:er.

: o-
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Notas sobre esta férma de construcgdo.

P Ari se fazer huma casa de sessenta palmos li-

‘vres, sdio precisas vigas de sessenta e quatro pal-

mos de comprido , que ficio fracas, se nio tive<
rem dois palmos por cada face ; he custoso achar
estes madgims , difficultosa a sua conduccio, pe-
ﬁgdso o levallos acima do edificio , que fica sobre-
carregado com este desmarcado péso, e por con-
sequencia fraco. As trapeiras, de que usio para
dar sahida ao fumo , e entrada & luz, sio insuffi-
cientés , e hid occasides, 'em que quasi se he suf-
focado pela fumaca, e sempre he precisa a can-
déa para se verem os objectés. Os animaes no seu.
giro, circulando as moendas, estorvao apassagem
aos conductores da Canna, que algumas vezessuc-
cede serem atropellados ; os picadeiros de sobra-
do, que se fizerao n’hum engenho, para evitar es
tes accidentes, nio tiverao imitadores; e o mes-
mo engenho os abolio por incommodos. O sumo,
que sahe das Cannas pela expressio das moendas,
he conduzido por huma calha aoparol, a que cha-
mao de caldo fiio; no circulo, que fazem asbes-
tas, atravessao esta calha, o que forca pélia jun-
to 4 terra, e o dormente das moendas com pouca

- altura , e por consequencia o nio se poder moer

€anna , como deve ser. Ainda que o engenho seja
de agua, cemo estas fabricas forio feitas por imi-
tacdo de humas a outras , o pirospecto he o mest
mo, e nao tem os commodos , que se deviio bus-
car ; multiplica-se servico, porser preciso usar de
gdte_s , € barris para levantarem os liquidos, que
devido ser conduzidos por bicas , ou calhas, até cohi-
rem nos alambiques. C i No-
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Nowva construcgdo de engeniios.

E M mecuaNica o ser senhor ‘da potencia , para
augmentar , diminuir , e modificar a forga ao seu
arbitrio ; ajuntar a estas vantagens a da eleganciay
commodo, e economia, parece que he tudo, quanto
se pode desejar. ;

“ O engenho, que se propiem para modello,
nio tem hnm pdo de maior comprimento , que o
de quarenta e quatro palmos, com huma face de
pelmo e meio , e outra de hum palmo , e estes
si0 os tirantes ; todos os mais pdos sio de hum
palmo , tres quartos, meio palme , com menos com-
primento, & excepciao dos esteios, com palmo e
meio de face , e de quarenta para cima de com-
prido. _ ;
" O edificio por dentro , debaxo de huma cu-
mieira , tem cento e sessenta palmos de compri-
do, quarenta e dois palmos de Eﬂ‘gura , € trinta e
tres de altura em pé direito.

Na altura de trinta palmos estd hum segundo
frechal , que cinge todo o edificio , e serve so-
1mente, para encabecar os caibrosdas varandas, e
deixar hum claro de tres palmos, para dar luz, e
sahida ao fumo. : :

: Este engenho he para o trabalbo de bestas,
ou bois , perém a sua construccio he, como se fos-
se para agua, girando tudo sobre pido. Na moen-
da do meio tem hmna roda com oito aspas, a que
se chama bolandeira, com trinta e seis palmos de
diametro de centro de dente, a centro de dente,
e noventa e seis dentes na sua circumferencia,
que ficao mna distancia de pouco mais de Ealmo
uns
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huns dos outros; os dentes desta roda sio de co-
roa. Esta roda he movida por hum rodete estrel-
lado de trinta e dois dentes , cujo eixo em piio
tem duas almanjarras ; da ponta de cada huma das
uaes ao centro do eixo , sio quatorze palmos.
s animaes trabalhdo nesta méquina , em huma

- especie de pbéco calcado , com oito palmos de

rofundidade ( péde ser mais, ou menos) cerca-
_so com huma varanda. Esta especie de péco he
formada pelo aterro da casa , onde gira a maqui-
na, e estao as moendas. J4 se vé que, tendo o
rodete aterca parte da bolandeira, he preciso que

. dé tres voltas para abolandeira dar huma ; e, comeo

0s animaes puxio na distancia de quatorze pal-
mos do centro , devem fazer tres circulos de vin-
~te e oito palmos de diametro , que fazem oitenta

« € quatro palmos, para as moendas darem huma

volta , o que faz puxar por huma almanjarra, on
alavanca de quarenta e dois palmos. He certo que
oitenta e quatro palmos de diametro fazem oiten-
ta e quatro passos decircumferencia; e, tendo os
engenhos communs as suas almanjarras em cin-
coenta e seis palmos de diametro, que fazem cin-
coenta e seis passos de circumferencia , parece
que fardo em menos tempo virar as moendas; po-
rém nio he assim ; porque a pezar de serem 0ito
Os animaes , que puxiio estas almanjarras, e po-
derem sé quatro , € menos puxar as outras, por
ter a sua alavanca mais quatorze palmos de com-
E;‘ido; ateendendo 4s paradas, que os oito animaes
zem a cada passo , paravencer a resistencia , e
4 suavidade , com que os quatro andard6 , sem nun-
ca achar obstaculo, que faca retardar oseu pzsso
natural , fica ignalado o servico , e talvez snperior
9 dos quatro: além disto, ainda que eu nio cos
. ( nhe~

Salt
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nheca no Rio de Janeiro , quem possa oceupar sem-

re, e no seu devido tempo , esta méquina traba-
Blando assim , mettendo Canna como deve metter-
se; quem quizer andar mais veloz, encurte as’ al-
manjarras , e augmente o numero de bestas, e pé-
de levar isto ao ponto,que lhe parecer; vantagem
de que sio privados os engenhos actuaes, que hio
de restringir-se ao numero de oito sémente.

Por esta nova férma cada hum péde traba=
Ihar, segundo as suas forcas : se em lugar do ro-
dete pelaterca parte, o fizer pela quarta, conser-
vando as almanjarras no sea comprimento, fazpu-
xar as bestas por huma alavanca de cincoenta e
seis palmos , e se ha de moer com quatro , péde
fazello com duas , e mesmo huma. Assim como
péde diminuir; se fizer o rodete porametade, au-
gmenta o movimento ,. e fica a almanjarra de vin-
te e oito palmos, e tem a vantagem de meter oi-
to, dez, doze , dezaseis bestas , o que mio pode
fazer na construccio actual ; porgue entao naote-
rido passagem  os carregadores de Canna para as
moendas , que estio sempre desembaracadas na
construcciio , que se propoem ; porém aullroporga‘:o

_da tercaparte, he, segundo o meu céleulo, a mais
ajustada. :

Veja-se a Estampa III.

Sobre o mowvimento das moendas.

E u niotenho noticia de que houvesse ainda quem
regulasse o movimento das moendas , para faze-
rem o maior effeito possivel n’hum termo dado,
sendo isto hum objecto, que merece toda a pon-

deracdo. Vendo que em hum engenho movido por
: bois
: 7
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~ bois ; dio as moendas huma volta por minuto ; n'hem
. por bestss quasi volta e meia; nos de agua duas,
tyes , quatro, e mais.voltas ; pensando todos -ge-
ralmente, que quanto maior numero de voltas der
em menos tempo, mais moerd , fiz exame a este
~ respeito, e achei que o movimento de duas vél-
tas por minuto, he o ponto de perfeicio ; e que
tanio menos se moerd, quanto se afastarem delle
para mais, ou para menos. Quando boas bestas,
e descancadas , excitadas pelo acoite puxio pelas
almanjarras a trote, e fazem dar 4s moendas duas
voltas e meia por minuto , a Canna fica esmaga-
da, e nio espremida ; porque o sumo nio tem
tempo de cahir, e passa em cima da Canna para
‘a outra parte ; e como ella he hum corpo espon-
joso, e elastico, logo que cessa o aperto , torna
= 2 beber omesmo sumo, do qual sé huma peque-
. Da parte cahe na meza;e se em duas voltas e meia suc~
cede isto, peior em tres, quatro, e mais. N’kum
engenho movido por bestas , nio péde hayver ex-
cesso no movimento, poderiatalvez prejudicar por
defeito , se houvesse quem tivesse forgaspara fizer
de dez a doze milarrohas de Assucar annualmen-
‘te, o que nunca succedeo ; porém havende quem
possa fazellas, ou ainda mais, péde pér dois ter-
nos de moendas, que o mesmo rodete faz moer,
segundo o modello que se propisem. Com a roda
- vertical dos engenhos de agua , he hum pouceo dif-
- ficulioso regular o movimento das moen&jas ; 80 se
 a agua he maito alta , o que raras vezes succe--
de; sendo baxa, e muita , que possa dar-se-lhe
@. toda a forca que se precisa, o rodete he muito.
~ grande, e faz que a bolandeira dé tres , e quatro-
" voltas por minuto, o que retarda o servico, como-
. acima se diz; s6 se aroda vertical tivesse de cine-
S coens

S
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coenta a sessenta palmos de diametro, o que nio
pode ser sem muitoincommodo. Com aroda hori-
sontal, vulgarmente chamada rodizio , he facil gra-
duar o movimento. :

O maior , ou menor declivio na bica de fe-
rir as pennas; maior , ou menor diametro no ro-
dete , ou no mesmo rodizio, faz conseguir o que
‘8¢ quer sem custo.

Comparacio da roda wvertical com a horisontal.

H E sabido de todos , que em qualquer maqui~
na, a agua obra sémente pelo seu péso. Suppo-
nho ter %mma bolandeira com trinta e seis palmos
‘de diametro, movida por hnm rodete de oito; a
roda vertical de trinta e seis; aagua na altura de
-vinte palmos, com quatro pollegadas cubicas, que
'sd0 sessenta e quatro , e pesido quasi tres libras,
Onde a vertical recebe o impulso com a maior for-
‘ca, he no semidiametro, e fim da linha Loiison-
tal do eixo, em dezoito palmos; aaguacahe com
-dois palmos de ferida , e doze libras de péso no
principalcubo’; nos que se enchério, pésa eom tres
ibras em linhas mais curtas. Se os cubos tem ca-
pacidade para receber mais agua, e o péso desta
nos mesmos he preciso para o movimento, fica a
miquina vagarosa , e sem o effeito que se quer.
Tem mais o defeito de ficarem as moendas baxas;
nio se poderem dar as proporgbes que se preci-
sio; estar tudo cheio de agua , e a roda afeiando
o edificio , estorvando passagens, etc. O mesmo
diametro na bolandeira , e na horisontal , quero
dizer , trinta e seis palmos o diametro da bolan=
deira, e trinta e seis o do rodizio, o rodete deve
ter
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ter a oitava parte, ou doze dentes estrelados, ten-
do a bolandeira noventa e seis de coroa, ‘e aagua
na mesma quantidade, e altura. Vinte palmos que
a agua tem de altura, sio quarenta vezes tres li-
~ bras, ou cento e vinte libras , que pésdo sobre as
~ pennas do rodizio com hum jacto de quasi vinte
4 salmos, se sahisse horisontalmente, porém como

- deve ter quinze grdos de declivio para ferir as pen-
nas, fica em dezaseis.

Este jacto de quinze grios communica hum
movimento mui veloz ao rodizio , que péde ser
moderado, segundo a necessidade , e o podemos
levar até quarenta e cinco gréos com toda a van-
tagem. Podemos augmentar o diametro do rodi-
zio; diminuir, ou accrescentar o do rodete ; le-
vantar , ou abaxar as moendas 4 nossa vontade,
fazendo mais curto, oun mais comprido o eixo do
. rodizio; cujas pennas, sendo feitas de paos firmes,
- tudo cerne, com tres palmos de comprido, e hum
. em quadro, as cavas em meia lua , para receber
. a agua, com seis Ipollv.egac!as pelo comprimento da
- penna, cinco na largura, e cinco em profundida-
. de, tem toda asolidez, e duracio possiveis; quan-
. do pelo contrario aroda vertical , composta de
. muitas taboinhas, e peguenas juntas , em poucos
. tempos fica féra de servico.

. O modello, que se propéem, para moerem
- bestas , serve para ode agua com rodizio, sé com
- a differenca do rodete ser mais pequeno, e a es-
pecie de péco ser cuberta de sobrado, que da pas-
‘sagem ao eixo ; reunindo esta férma de méaquina
“além das mais vantagens , a de poder ser movida
| por animaes, se poraccidente falta a agua, o que
" succede algumas vezes, e causa prejuisos.

' Nio fallo nos engenhos de vento para moer
& D Can-
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Canna, porque a instabilidade , e irregul'aridade
deste agente no Brasil, o faz inutil. Ainda mesmo
os de sgua, se esta for difficultosa , ou que faca
precisar grandes despesas; pondo-se em prética o
modello , niao causard muito pesar o moer sem
ella,

A Estampa ITI. mostra o interior, o plano,
e o exterior da casa do engenho.

Preciso sobre a dentadura das rodas.

A razra de conhecimento de mechanica nos mes-
tres de engenhosdo Rio de Janeiro, aos quaes com
mais progriedade se podem chamar curiosos, & ex-
epeao de alguns, e bem poucos, que tem mere-
cimento, me faz dizer o que sei a este respeito,
por me parecer que serd de alguma utilidade. Que-
ro fazer huma roda grande, que tenhatrinta esels
palmos de diametro, de ceniro de dente, a cen-
tro de dente ; sabhe-se que a devo armar de oito
curvas, ou cambotas, que tenhio de testa, a tes-
ta trinta e sete palmos; porque adentadura deven-
do estar noceniro da camboéta, para esta ficar com
fortaleza, deve ter meio palmo para dentro, e meio
sara fora. Huma roda com este diametro nao se
pode fazer sem oito aspas. Devo repartir o circulo
em oito partes perfeitamente iguaes, que assignal-
lo; e como quero pér neste circulo noventa e seis
dentes, j4 se vé que pertencem doze a cada oi-
tavo.

O sintel tem feito descrever a linha onde
deyem ser postos ; reparto em doze partes o oita-
vo, e assignallo cada huma com seu ponto, que
serve de centro ao furo para o dente , cujos pon-

tos
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. tos ficio distando huns dos outros nove pollegadas

e meia com pouca differenca.

& Deve haver o maior cuidado, em que "estes
. pontos fiquem perfeitamente iguaes , € que nio
. desmintio nem a grossura de hum cabello ; e que
. os furos, que se fizerem para os dentes, fiquem
~ perpendiculares.

.\ O circulo deve ser fixo nas aspas por cavi-
~ lhas ; quatro destas aspas o sustem, € as outras
- quatro prendem-no.

- Estas aspas devem assentar no circulo entre
. os dentes com huma medida perfeitamente justa,
gam a roda ndo ficar com o que se chama peito.

. 8e quero fazer huma roda mais pequena , quenio
| eareca de oito aspas, e sim de seis , reparto o cir-
- culo em seis partes iguaes, e procedo da mesma
| sorte que para a antetedente ; lembrando-me sem-
- pre de ndo fazer os ‘gnntes para os dentes em me-
" nos de nove pollegadas, e podem hir a dez, que
he erro fazellos mais proximos , poerque ficaa cam-
- béta fraca; e que nunca deve haver dente, onde
a aspa assentar. Regra geral , onumero das aspas,
he o dasdivisdes, e emcada divisio hum numero
to de dentes, o que faz ver que nenhuma ro-
da , tomada no todo , tem os denies impares. le
bido de todos, que duas rodas, tendo huma de
zer mover a outra, ainda que as dentaduras se-
o certas , se forem perfeitamente iguaes , ndo
dem traballiar ; he preciso que aquelia, que es-
unida 4 potencia , tenha huma certa folga nos
dentes , que devem ficar mais largos , que os da
‘outra, para trabalharem suavemente; a este folga,
u maior distancia dos dentes de huma , respeito
s dentes da outra , he ao que os mestres cha-
@0 compasso. ‘Ora para achiarem este compasso

E i1 nas
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nas medidas, que fazem , usio das maiores extra-
vagancias; e o que tem encontrado melhor , de-
pois de muitos erros, encobrem-no com mysterio
até aos seus aprendizes. Depois de ter feito a ro-
da,e graduad% osseus dentes , para compassar 0s
do rodete, on roda que trabalha com a potencia,
abro o compasso ( cujas poniasdevem ser bem agu-
das) e com toda a certeza as assento Nos pontos
de dois dentes, o que me d4 a distancia de dente
a dente. No centro de huma regoa comprida tragco
huma linha , e por esta linha messo, ou conto
quinze compassos; a distancia destes quinze com-
passos deve ser signalada por dois pontos. Abro
agora o compasso mais , e a linha descripta dos
quinze divido em quatorze ; esta pequena diffe-
renca de quatorze a quinze he o apartamento, ou
folga, que devemter de mail os dentes do rodete,
respeito aos da roda. Se tenho graduado o rodete
primeiro , faco o mesmo que na roda; mésso pelo
compasso a distancia de hum dente a outro ; na
linha tracada conto quatorze compassos , aperto
o compasso hum tanto, para que a distancia dos
quatorze se reduza a quinze : esta pequena dimi-
nuicio he, o que devem ter de menos distancia,
os dentes da roda aos do rodete.

Devo lembrar, que estas medidas devem ser
exactas , e que os pontos signalio o centro dos
dentes. Se as rodas, ou rodetes tem os dentes em
coroa, a medida , ou compasso deve ser tomado
na camhoéta; se os dentes sio em estrella , deve
o compasso ser tomado no centro da ponta do den-
te. Segundo o destino da miquina , que se quer
fazer,, pbde o rodete ser pequeno, earoda gran-
de; o rodete ser grande, e a roda pequena , ou
-ou ambos de igual tamanho; porém he regra ?e-_

L 3 , ra 2
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 ral, que aroda,onde trabalha a potencia , seja
ﬁrande , ou pequena, he a que deve ter folga nos
~ dentes, querodizer, serem mais apartados, o que
~ vai de quatorze a quinze, que a outra roda, qual-
. quer que seja a grandeza. g
& Os dentes gaa rodas podem ser todos de co-
.~ roa, e todos estrelados; em humas, de coroa, e
~ em outras estrelados ; porém observando-se asre-
~ gras dadas , he facil fazellos de qualquer sorte.
~ Me indifferente , que os dentes de qualquer roda
- sejio delgados, ou grossos, com tanto que sejio
 iguaes em grossura. Hum terno de moendas com
~ tres palmos de diametro, e cito dentes cada hu~
ma, graduados estes dentes pelo centro, da sua pon-~
~ ta, regidos pela moenda do meio , que he a mo-
tora, e aque deve ter afolga, podem ser osden-
~ tes de cada huma desiguaes , respeito as outras,
~ sem defeito no trabalho ; todos os ﬁentes da moen-
- da do meio podem ser muito grossos ; menos gros-
- s0s 0s da de hum dos lados , e mais delgados os
~ da outra , e assim mesmo podem traba]ﬁar com.
- perfeigio. Os dentes das rodas de coroa devem
~ ser redondos a torno ; os em estrella tambem a
~ sua ponta deve ser redonda , acabando em semi-
~ circulo, segundo o seu diametro. O aguilhio do-
eixo , onde anda o rodete, nio deve ser fixo nel-
‘le, ha de andar junto n’huma caixa de bromze ;
porque ,como se ha de gastar pelo movimento, pa-
a o recalcar , basta levantar com huma algaprema.
mesmo eixo, e logo o aguilhdo cahe , oppoem-
- se-lhe outro , que deve haver de sobrecellente. As
' almanjarras hio de ficarn’huma altura tal , que os
tirantes, por onde puxdo as bestas, corrio em li-
nha horisontal ao seu peito; puxéo mais desta sor-
. te, e fatigio-se menos. A besta puxa com o sew.

pé-
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péso, e o esforco dos seus musculos serve parare-
novar este péso, se os tirantes estio muito baxos,
o péso, que devia empregar-se a puxar, perde-se
em levantar o eixo, e se estdo 'muito altos, a bes-
ta he levantada por diante , e as suas maos nao
achio na terra hum apoio sufficiente para renovar
0 seu movimento. : <R

Como se moe Canna actualmente,

A § MoENDAS , de que actualmente se usa naCapi-
tania do Rio de Janeciro , tem de tres a quatro
palmos de diametro , e outro tanto, pouco mais
de aleura. .

A sua dentadura he no meio da moenda;
alguns engenhos , rarissimos, tem as moendas den-
ta?las na parte superior, e aguilhoes inteiros de
ferro; porém o commum he terem os dentes no
meio do corpo d4 moenda, e meios aguilhdes de
ferro, e ma parte superior hum pescoco ; que faz
as vezes de meio aguilhio , feito de bvm pao so-
lido. Sad chapeadas de ferro meio largo : estas
chapas tem hum palmo de comprido , € 70 afus-
tadas humas das outras a quarta parte de¢ Lnma
pollegada , ou tres linhas; e pregadas no madeiro
da moenda com seis pregos curios, e grossos. A
meza, em que estio assentadas estas moendas, ndo
tem mais altura, que a de quatro a cinco palmos.
Qualquer que seja a potencia que as faca mover,
a Canna he sempre mettida nellas da mesma sor-
te. Hum Escravo appresenta hum feixe de Canna
pela sua ponta em ?inha horisontal, entre a moen-
da do meio, e huma das dos lados ; continua a

metter segundo , térceire, quarto, quinto, esexto
; e
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‘e outro Escravo da parte opposta, 4 proporcioque
05 feixes de Canna passad , depois de espremidos
" na primeira , 0s appresenta da mesma sorte a4 se- .
" gunda : tornio a passar pela primeira , e repassar
g:la segunda’, o que faz que esta Ganna seja es-
premida quatro vezes , sempre em linha horison-
‘tal. Em alguns engenhos chegao a passar cinco, e
is vezes , porém o commum sio quatro. Sobre
stas quatro passagens , e suppondd tres palmos
“de diametro nas moendas , he que eu fago o meu
_chlculo; e tambem supponho, que hum carro de
' Canna contém cento e cincoenta feixes; de seis
' Cannas, se sio grossas, deoito, se sad delgadas,
e do comprimento de seis palmos. Tres palmos de
diametro sio nove de circumferencia, dando qua-
" tro voltas a moenda, tem passado, erepassado os
seis feixes; dando outras quatro voltas, tem feito.
' passar os seis feixes reduzidos a bagago, por con-
 sequencia , para se espremerem seis feixes de Can-
‘na, he preciso que as moendas dem oito voltas,
_as quaes nhum engenho de bestas bem corrente
_se nio dio em menos de seis minutos, 0 que faz
. precisar dnas horas e meia para se moer hum car-
" ro de Canna, com o numero de feixes , e com-~
. primento acima ditos, emnove para dez caIros, em.
“vinte e quatro horas, .
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Notas sobre esta [brma de moer

A_ $ MOENDAS tem pouca altura da dentadura para
baxo, onde anda a chapeacio , edpr')de metter-se
Canna, que nio deve chegar aos dentes ; e para
isto se conseguir, he preciso que os feixes se ap-
-presentem & moenda em linha horisontal. A meza
-]:e muito baxa, e como o Escravo , curvando-se
hum pouco, chega com as méos & moenda, onde
‘28 costuma ter paraamparar, € empurrar as partes
minimas da Canna, a que se chama bagaco , he
‘causa de accidentes, e de muitos Escravos ficarem
‘sem maos, o que todos os annos succede em hum,
cu outro engenho.

A chapeacio das moendas he grande erro;
+huma moenda de tres palmos de diametro , que
fazem nove de circumferencia , precisa de vinte
chapas ; a seis pregos, sdo cento € vinte pequenas
cunhas, que mettidas com muita forca pelo com-
primento do madeiro da moenda , a faz abrir em
pequenas raxas , onde péde introduzir-se alguma

orcad de sumo de Canna, e nio péde chegar a.
avagem ; porque he agua simplesmente langada,
e a quem lalta o aperto , que soffre o sumo da
Canna entre as moendas.

Esta pequena porcio de sumo huma vez in-
troduzida nestasraxas, azéda, eserve defermen-
to para fazer desmerecer osumo que se espreme;
e todos sabem, que huma mui pequena porgao de
acido impede o fazer Assucar , e deteriora a sua

ualidade. Ainda mesmo que omadeiro esteja per-
eito, sempre o sumo se introduz por baxo das

chapas, e a agua dalavagem nao péde la chegar.
Es-
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Esta chapeagdo nao impede que as moendas
. sejdo torneadas todos os annos , ou todos os dois
annos ; he preciso arrancar as chapas, e depois de
~ torneado o madeiro, repregallis em outro lugar,
. tapando. com tornos, osburacoes,onde estiverio os
_.. pregos ; por mais solido que elie seja , nio péde
| Tesistir a tres ,” ou quatro operacées destas , sem
xe fique fora de servico. Vinte chapas, de mais’
- de duas linhas de grossura, sio quarenta angulos,
ou cunhas, que cortio , ou mordem as Cannas,
que 4 terceira passagem ficdo reduzidas a partes
- minimas, cujo Eagag‘o, para passar a quartavez, he
- preciso que o Escravo o empurre , e ampare com
- as maos.entre as moendas , para poder espremer-
. se, eainda nesta quarta passagem sahe humido. As
- ultimas vezes,que este bagago passa nas moendas,
- faztanta resistencia , que sesao de meios aguilhoes,
- succede aluirem para os lados, e se sdo inteiros,
- quebrarem. O bagaco, quasi reduzido a pé, s6 ser-
- ve para estrume depois de ter apodrecido na baga-
ceira, oque infecta o 4r, que serespira 4 rodada
 fabrica , e faz sempre sentir hum méo cheiro.

Nova forma de moer.

/L3 S moEwnis devem ter tres palmos, e pouco
ais de altura , até 4 dentadura ; devem ter tres
palmos de diametro , ser feitas de hum pio bem
firme, e bem lisas, sem chapeacio. A meza deve
dar pelos peitos de hum homem, e ter cinco pal-
mos de largura , inclusos os taboleiros. A Canna’
a de ser appresentada 4 moenda em linha obli-+
, fazendo hum angulo de quarenta e cinco graos, '
m pouca differenca, e perto da dentadura. Assim:
) E

q%e \\
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gue esta Canna passou, o Escravo da parte oppos-
ta deve dobralla , e appresentalla 4 moenda pela
sua curvatura , tambem em linha obliqua. Com es-
tas duas passagens fica a Canna melhor espremida,
que com as (uatro, oil mais , que actualmente se
uso.

Para gune este servico ‘continue sem interru~
pcio, he preciso que o Escravo, que mette Can-
na, appresente 4 moenda de doze a dezaseis de
cada vez, segundo a sua grossura ; o Escravo,da
parte opposta, pega em seis, ou oito destas Can-
nas , dobra-as , e appresenta-as 4 moenda pela sua
curvatura, e faz o mesmo 4s outras seis, ou oito,
e assim continua o servico; porque tendo a Canma
seis palmos de comprido, dobrada fica em tres, e
he preciso que as moendas estejao sempre cheias.
Por mais molle que seja hum pao proprio para mo-
endas, sempre he muito mais duro que a Canna,
que , sendo hum corpo esponjoso , 'leprime-se fa-
cilmente; o muito uso poJ;:ré gastallo, e sera pre-
ciso torneallo , porém creiocertamente , que ha de
precisar muito mais rarde deste beneficio, que as
moendas chapeadas , e ha de conservar mais an-
nos a suasolidez. Conheco huma fabrica de Estam-
pas, que imprime de oito a dez mil todos os an-
nos, e trabalﬁa h4 mais de vinte; que os dois ci-
lindros , que fazem a fieira , e apertio entre duas
taboas a chapa da impressdo , ainda n#o forio tor-
neados, nem o precisao ; accrescendo ser isto hum
trabalho de p4o contra pao , muito differente da
Canna , que he hum corpo muito mais molle. A
Canna , appresentada emlinha horisontal, faz aper-
to n’huma parte damoenda sémente, e, appresen-
tada em linha obliqua , trabalha com todo o corpo.
He certo que as moendas de pao sio humremegia;

3 e~
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deviio ser tambores, ou cilindros de ferro, assim
como se pratica nas Antilhas, despesa que se faz
por huma vez, porém ein quanto se nio poem em
grética, deve degradar-se a chapeagao , por ser
esnecessaria, e nociva. '

Comparagido da moagem actual com a que se
propoern.

i

P Ero methodo usado , dando a moenda quatro
voltas; sio trinta e seis palmos de superficie; ten-
do os feixes seis palmos de comprido, €, appresen-
tando-se em linha recta, ou horisontal, passad, e
- repassao seis feixes ; dando outras quatro voltas ,
| passio, e repassio em bagago , sdo precisas oito
voltas para moer seis feixes de Canna, 0 que nio
pode fazer-se em menos de seis minutos. He certo
ue estes feixes de Carina s6 tem os seis palmos
e comprido na primeira , e segunda passagem ,
ficando reduzidos a pequenas partes para a tercei-
 ra, e quarta, O l:lue-Earé parecer gasiarem menos
 tempo nas duas uitimas; porém isto deve conside-
. rar-se nullo , pelas paradas que nestas occasides
fazem as bestas , por ser preciso redobrar o seu
. esforgo para vencer a resistencia , que o bagago,
' ou Canna, reduzida a pequenas partes, lhe offerece.
. Pelo methodo proposto, appresentando-se a Canna
4 moenda em linha obliqua , tendo seis palmos de
. eomprido, fica reduzida a quatro e meio, € he pre-
| ¢iso nas quatro voltas fazer oito entradas, para ga-
nhar a superficie das moendas, cujas enrrasas sen-
do de doze adezaseis Cannas, que sio dois feixes,
fazem dezaseis ; e como passio , € repassao sim-
plesmente - em quanto nos seis minutos, pelo mie-
E i tho-
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thodo usado se'moem seis feixes ; moem-se pelo
methodo proposto trinta e dois, e por consequen-
cia, hum carro de cento e cincoenta feixes em
menos de trinta minutos , que em vinte e quatro
horas faz mais de cincoenta carros. Pelo methodo
usado , hum feixe de Canna, appresentado 4 moen-
da em linha horisontal , o aperto que soffre faz,
que estas Cannas fiquem sobrepostas humas acima
das ouiras ; ellas, que tem huma pollegada pouco
menos de diametro, ficaio bem espremidas , pas-
sando.por huma fieira de huma a duas linhasj po-
rém do sumo que espremem, que tem de circum-
dar a superficie de quasi todas as Cannas, sohus
na pequena parte ¢ na meza, € a maior parte ;
fluctuando por cima dellas, logo que cessario. de
soffrer a compressio, sendo de natureza esponjo-
sa, e elastica, tornio abeber o sumo espremido.
Na segunda passagem pouco aperto percebem ; por-
que passao por huma fieira igual a primeira, e por
consequencia he preciso que sejao reduzidas pela
chapeagio a partes minimas, para se lhe aproveis
tar o sumo. Pelo methodo proposto , appresentan-
do-se a Canna em linha obliqua , quando.recebe
o aperto, di sahida ao sumo pela mesma Canna,
e deposita na meza todo , 0.que espreme.

%‘u{mdo acabou de passar a Canna, e o Es-
cravo da parte opposta a dobra ao meio , para a
appresentar na mesma linha obliqua; pelo seu an~-

ulo, ou curvatura , recebe na fieira da moenda
um aperto maior que o primeiro; porque em igual
ou superior volume, tem partes mais solidas que
comprimir, fazficar o bagaco sécco, inteiro, apto
ara se fazer em feixes, que podem servir para as
Forna]has ; 0 que he impossivel no methogo usa-
do, porque fica reduzido quasi a po. A differeﬁga.
§ e
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de hum a outro methodo he de nove acincoenta,
- vantagem inapreciavel em semethantes Fibricas. i
' Eu nio sei que haja em todo o Brasil , quem ren-
‘na forcas para moer esta quantidade de Canna de
unho a Setembro , que he o verdadeiro tempo,
sdo cem dias de'servigo; talvez nio haverd meia
duzia de fibricas, que possio fazer ametade , por-
que entdo farido de seis a sette mil arrobas de As-
sucar. Vejo que ha engenhos , que para tres, ou
‘quatro, mil arrobas, principiio em Maio, e acabio
em Dezembro, por nio poderemmais, empregan-
do dia , e noite neste trabalho , e assim mesmo
perdem Canna, que nio podem moer. Trabalhan~
do-se desta sorte, os homens, e os animaes se es-
gio, o dia he para trabalhar , e a noite para
descancar , esta a ordem da natureza, que se nio
anverteé impunemente. e -
. Adoptando-se esta férma de moer , péde a
noite ficar salva. Principia-se das quatro horas da
manhi até ao meio dia, das duas horas da tarde
até as dez da noite ; nestas dezaseis horas de ser-
vigo, cada hum péde trabalhar , segundo as suas
reas. Suppondo que quer moer dezaseis carros:
Canna, faca appresentar 4 moenda sé seis, ouw
oito Cannas (que he hum feixe ) continnadamen-
te, na repassagem faca dobrar tres , om quatro,
do como acima se diz , e desta sorte péde au-
nentar, e diminuir , segundo ‘as suas forcas, e
ntade. Nestas duas horas depois do meio dia, e
dez da noite, basta que sejao lavadas 4s moen- 'S ?
S, menos que o calor nao seja intenso, ou: que 2,
aaja trovoadas ; porque entio todas as vezes que
e enche o cocho, devem ser lavadas. Veja-se a.
tampa IV, ' (/B

s
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Descripgio do que contém a casa de caldeiras
actualmente.

A Casa de caldeiras,onde se fabrica o Assucar,
he de cinco aeito palmos, mais baxa que a do enge-
nho , e contém o que sesegue. Parois de caldo frio,
Parois de caldo quente, Rominhois , Espumadei-
ras, Batedeivas, Repartideiras, Caldeira, e Coxi-
nha, Bangué com suas tachas , Esfriadeira , F or-
mas para lancar a calda , de que se faz o Assucar
bruto, Carcanha, Massa de Mamono , Espatulas ,
Tanque de preparar o barro, que ha de clarificar
o Assucar, Vasos com decoada, e Vasos com agua.
Parol de caldo frio, he hum cocho, ou especie de
tanque, feito de taboas, e pelo commum cavado
n’hum grosso madeiro, com maior, ou menor com-
rimento , e largura), e capacidade de conter tanto
iquido, quanto encha a caldeira, sem sobejar. Ha
alguns engenhos, que ja os tem de cobre.

-~ . Parol de caldo quente, he o mesmo que de
caldo frio, porém maior, por ser destinado a re-
ceber ‘0 liquido depurado da caldeira , huma, e
mais vezes, donde passa para as tachas. Rominhel
he huma especie decassarola de cobre, que pode
conter de quatro a seislibras de agua; quando tem
hum cabo comprido , e com elle se tira o liquido
da caldeira para o parol de caldo quente, toma o
nome de pomba. Espumadeira, todos sabem oque
ke, a que serve nos engenhos, tem' hum cahbo -até
dez palmos. Batedeira, he huma chapa de cobre
circular , com pouco mais de hum paimo de dia-
metro, huma concavidade de duas pollegadas no
centro, que vaidiminuindo para a circumferencia,

com
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~com hum cabo comprido. Repartideira, he huma
' especie de cassarola de cobre , que péde conter
" até dez libras de agua.
gL, A Caldeira, he pelo commum de ferro, tem
" de cinco a seis palmos de diametro na boca, ou-
. tro tanto de altura, sendo menos larga no fundo ;
‘he assentada de férma, que fica a sua boca pouco
-mais alta que a superficie do terreno , sendo este
ladrilhado 4 roda della, com huma pequena incli-
' macdo, que faz correr as espumas que a Caldeira
" lanca a hum receptaculo , a que se chama Co-
ichinha. A Cochinha, he hum pequeno tanque de
. fbum, que tem seu registo; o liquido que rece-
‘be, que nido sio espumas , torna a passar para a
‘Caldeira ; asespumas por huma calha coberta, vio
depositar-se ao séu receptaculo na casa da aguar-~

¥ ué , he huma fornalha comprida , com
quatro palmes de altura, que contém tres, quatro,
e cinco tachas de ferro, de tres a quatro palmos
" de diametro , da maior 4 menor, que se distin-
| guem com 0s nomes , qhua-ndo sio tres (o que he
' 0 mais commum ) de tacha de receber, de cozer,
e de bater. No mesmo bangué estd outra tacha en-
. cravada , que nao recebe fogo , que se distingue

£

‘com o nome de bacia, ou esfriadeira, e he de eo-
bre, para onde passa a calda de Assucar em pon-
to, e desta bacia he que vai para as férmas. As
formas sio feitas de barro , de figura conica , de
'dois palmos pouco mais de diametro na boca, aca-
‘bando para o fundo quasi agndas, com hum bura-
‘co de meia pollegada. A Espatula, he huma espe-
| cie de pa de taboa, que serve de mexer o Assu-
~ car nas férmas, eimpedir a sua mui prompta con-
| densacdo. A Carcanha, he o aparelho de f&zgr a
R SRS de-
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decoada, que se faz com acinza detoda alenha,
preferindo a de gorarema, ou péo de alho, que se
tem reconhecido ser rica em-alcali ; a esta cinza
misturao algumas hervas acres, para augmentar o
que chamio queimo da decoa£1 ; enchem com
esta cinza, e hervas, doze a vinte formas, quefi-
cio levantadas dochio alguns palmos, enfiadas em
buracos proporcionados eitos em taboas ; lancdo
em cima destas formas agua quente , que, filtrando-
se por entre as hervas acres, e a cinza, cahe pelo
Furo da férma gotta -a getta , n'hum recipiente ,
donde se tira para o uso. A massa de Mamono,
sa0 as sementes deste vegetal bem pizadas. O tan-
gue de preparar o barro , he hum cocho, no qual
se deita muita agua, e barro, que com hum rodo
se faz dissolver , ficando n’buma especie de lodo ,
que se lanca em cima das formas de Assucar bru.
to. Os vasos,onde estd a decoada, e agua para o
uso, sio férmas com algum defeito, a que se tapa

© buraco que tem no fundo.

Como se érabalka na fabrica do Assucar.,

CHmo que seja o (Farol de calde frio, do sumo
das Cannas espremidas nas moendas (o que actual-
meute se nio faz em menos de quatro a seis horas )
corre por huma calha para a calgeira » que fica hum
palmo por encher. '

Esta caldeira, que tem sua fornalha particu-
lar, e hum Escravo, que a serve com lenha , prin-
cipia a receber hum fogo violento; & proporcao que
o liquido aquece, sobe & sua super[ﬁ:ie huma es-
Fecie de gusmo, aque se chama cachassa , que

e tirada com a espumadeira pelo obreiro , que go-
Yer-
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verna a_ caldeira ; e lancada na cochinha para por
huma calha ser conduzida 4 casa da aguardente.
Esta operagio , a que se chama descachassar a
caldeira , dura tanto tempo , quanto tarda o ferver
o liquido, o que pelo commum, segundo o grande
calor que recebe , nao.chega .a meia hora, Logo
que ferve, principia ouso da decoada; lancio-lhe
mais, ou menos rominhois della , segunde que o

sumo da Canna contém mais , on menos partes oleo-

sas, e tem .maior, ou menor densidade; e se he
muito denso, e rico em sal, interpoladamente se
lhe lanca agua, e decoada. Fsta decoada,combi-
nando-se com o oleo , faz hum sabio, que nada
- na superficie doliquor em férma de espuma , que
- he tirada 4 proporczo, que se ajunta. ‘
F - Quando a violencia do fogo, dilatando o li-
quido, o faz sublevar acima das bordas da caldei-
ra , as vezes hum, e dois palmos; huma pitada de
‘massa de Mamono , lancada em cima, instantanea-
mente o faz abater, e reduz a mais de hum pal-
mo abaixo das bordas della. O signal, para se co-
nhecer se o liquor desta caldeira tem o cosimento
eciso, a que chamio estar limpa, . ou ajudada,
ﬁ:: hum segredo , de que fazem mysterio os Mes-
tres de Assucar; ora isto he huma gente , pretos,
ardos , ou Indios, que pelo commum nio sabem
. 1ér, e, em quanto a mim, nio tem outro merito,
e sciencia ;. que a de serem fiéis, duros aosomno,
e terem hum pouco de cnidado , por ser preciso
nestas fabricas trabalbar dedia,: e de noite. Quan-
do se julga limpo o liquido dacaldeira , passa ag

Ea.rol-de caldo quente, onde he langado abraco, pe-

caldeireiro,, com a pomba. Continua o trabalho
com mais caldo frio ; estando prompto, passa ao
. parol de caldo quente , e guando neste parol ha

=137 3 § F quan-
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guantidade sufficiente para passar &s tachas, e, que
depois destas trabalharem , nio possio parar 4 fal-
ta delle, enche-se a primeira tacha, chamada de
receber, depois de ter aqui engrossado alguma cou-
sa , passa della abraco para a de coser, e desta pa-
ra a de bater. Assim que o liquido passou datacha
de receber para a de coser, enche-se a de rece-
ber, e assim progressivamente , de sorte que as
tachas mio fiquem paradas. T'odas estas tachas sio
espumadas, e levio massa de Mamono. A férma
de bater 'na ultima tacha , he levantar o liquido, -
que jA estd em calda, com a batedeira, e wvirallo
com inclinacio sobre huma parede alta, forrada de
tijolo, que borda, e circumda, maisque a0 meio,
a mesma tacha, e quando suppéem 'ter alcancado
o ponto necessario, he,desta tacha de bater, pas-
sado para a bacia de esfriar , e daqui com a re-
partideira vai para asférmas, que estio no que se
chama tendal, que he huma especie de anteparo
cheio de bagaco de Canna, em cima de cujo ba-
gaco estio as férmas, que sio nonumero de sete;
a que chamio huma venda; nio se enchem de hu-
ma vez, he repartida a calda ‘por todas; e comg
a quantidade , que se apurou, nao.chega para as en-
cher, completao-se’ com osegundo, e terceire co-
simento. Estacalda,lancada nas formas, he mexi-
dd com a espatula , para impedir a condensacao ,
e agregacio mui prompta da gran do Assucar , a
que chamio coalhar. Quaundoas férmas ficaocheias,
e o Assucar coalha , tira-se a rolha , que tapa o
buraco do:fundo, para dar sahida no mel, ou As-
sucar decomposto, cujo mel he conduzido porhu-
ma calha ao seu receptaculo. O Assucar mui tri-
gueiro , que contém esras férmas, he o que se cha-
ma Assuctr brato. Passio agora do vendal para a
. - ca~
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. casa de purgar. Esta casa he assobradada, e nas
~ taboas do soalho h4 muitos buraces redondos, de
seis pollegadas de diametro, onde se firmio as for-
mas , para serem barreadas.
. A coxia, ou casa, que fica por baxo deste
sobrado , he ladrilhada com inclinacao das paredes
ao centro, onde ha hum canal, que recebe o mel,
que as férmas de si lancéo, e o conduz a hum tan-
que, donde se tira para ouso. Do tanque de pre-
arar o barro, setira em huma vasilha, a especie
ge lodo, a que he reduzido , e se lanca em cima
 das férmas: este lodo , que conserva a agua em
si, a vai largando a pouco , e pouco, a qual,in-
troduzindo-se por entre o Assucar, precipita o mel,
. para sahir pelo buraco do fundo da férma. Sécco
. que seja este barro, tira-se da férma, lanca-se se-
gundo , e ainda terceiro. Com estes tres barros,
se suppoem ficar a férma, como chamio ,lavada.
Succede poucas vezes ser o Assucar desta férma
todo branco, o commum he ser branco da super-
ficie,, até huma terga parte da férma , menos bran-
co asegunda terca parte, trigueiro, dos dois ter-
~ ¢os para o fundo. Estas tres especies de Assucar,
- se distinguem com os nomes de fino, ou redondo,
batido , e mascavado; este ultimo he ainda subdi-
widido em diversos mascavados, segundo, que he
mais , ou menos trigueiro.
O Assucar, assim trabalhado, diminue huma
. terga parte, pouco mais, oumenos; em quantida-
. de de sorte , que, se as férmas contém tres arro-
bas de Assucar bruto, fica reduzido a duas de to=-
das as qualidades. Depois que o Assucar se sup-
pdem purgado , passa da casa de purgar para oter-
~ reiro, oun eira, onde he tirado das férmas, e com
- hum facdo divididas as qu;lieﬁdes; e depois de re=
: i1 >
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duzido a pequénas partes’, he lancado em diffes
rentes toldos, ou lencoes de panno grosso , para
que o calor do Sol lhe faga evaporar a humidade,
e desseque. el i

He dalli conduzido 4 casa do encaixe, onde
'se deita em caixas, que podem conter de quaren-
ta a cincoenta arrobas; e socado a pilées; ¢ pre-
gadas as caixas, conduzidas ao armazem, ou tra-
E;che, onde, depois de julgndas as qualidades pela
‘Meza da Inspeccio, he vendido. .- : )

ne <WNotas sobre esta forma de fazer Assucar. -~ >

P Or nio se saber moer Canna, gasta muito tem-
po o'parol a encher-se. Nestas quatro, e mais ho-
ras,” que osumo daCanna, liquide muicomposto,
se deixa ém repouso , fermenta; o que deprava o
liquor ; e diminue a quantidade d¢ Assucar, ‘e sua

qualidade. -

Se o parol he de madeira, conserva sempre
em si hum fermemo , que ajuda extraordinarias
mente esta deterioracio. Quando o caldo da Can-
na passa do parol para a caldeira, vai frio ; estay
gue he ‘de ferro coado, e estd muito quente, re-
cebendo repentinamente hama impressio tio es-
tranha, p6de rachar, o que muitas vezes succede.
Hum calorimoderado ', ‘que ' faz subir a4 superficie
do liquor ,as partes impuras, a que se chama ca=
chassa nﬁo-dl:::'a o tempo que he preciso ; logo
gue a caldeira levanta fervura, todas as partes sao
confundidas: a decoada, que se lhe lanca ; tem
a propriedade de se combinar com as partes oleo~
sa¢9y e acidas, e de nenhuma sorte com este gus=
mo ;) 'queincorporando-se ‘com ¢ Assucar, ofaz

-11hy S tri=
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| trigueiro, e perder a qualidade. O obreiro , que
- governa' esta caldeira, ainda que .0 descachassalla
nio dure meia hora, faz hum trabalho fatigante,
~ pela postura curva, em que he preciso estar ; e
. mais se fatiga ainda, quando, julgrndo-a limpa;
= langa o liquido a brago com aP()m a, no parol de
. caldo quente. Os parois de caldo quente , tem o
. mesmo defeito , que os de caldo frio, se sio de
" madeira; e se o liquido , que nelles se deposita,
. chega a esfriar, o que quasi sempre succede. O
~ bangné , he proporcionado ao pouco, que se tra-
~ balha. ' {
. - Aconstruccio desta fornalha , he positiva-
“mente mé, o fogo faz o seu effeito inversamente.
. A tacha , chamada de receber , que pdde com
. mais calor, por ser o liquido que contém , menos
. denso, he a ultima proxima & chaminé ; a de co-
. zer, esth no meio, a de bater , € apurar o As-
 sucar, he junto 4 boca da fornalha. .
- Para que a tacha dereceber tenha maior ca-
lor, descobrem-lhe mais o fundo, menos a de co-
. zer, e muito pouco 4 de bater. Ainda que o li-
~ quido, que contém estas tachas, esteja alferver,
- a voz do Mestre de Assucar nio cessa de dizer:
. Fornalheiro, deita lenka.
Este fogo demasiado decompdem o Ascucar,
‘transforma-o em mel ; ou Assucar queimado. Em
algnmas fibricas ba ji bangués , em que quatro, e
cinco tachas recebem o fogo directamente ; poréne
05 obreiros, que asfazem, gente materiel, e sem
~ principios ; os Mestres de Assucar, tirados do seuw
‘trilho , sem capacidade para moderar o fogo, que
- pela fornalha é’ireta , se augmenta muito ; huma
&qa mui pequena, que nellas se pdz , e faz pre-
gisar o racharse lenha , ou seiyix-se s6 delenha
i - miu-

'
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miuda; hum crivo desproporcionado , a boca da
fornalha aberta , todas estas cousas fazem , com
que a maior parte use das antigas.

A bacia, ouesfriadeira, he inutil, As férmas
de barro tem pequena base, e muita altura; ain-
da que estes defeitos nio fossem bastantes, asua
fragilidade devia fazellas'desprezar. A decoada, e
férma de a fazer , mio poéde ser mais deleituosa;
as heryas acres, s6 servem de a tingir , e a cér,
que lhe communicido , se incorpora com o Assucar.
Tenho visto parar engenhos, e bem notaveis, por
falta de decoada; aiﬁa que haja cinza, sio pre-
cisos dois, e tres dias para se fazer ; nio hé re-
gra, humas vezes he forte, outras fraca.

A massa de Mamono , quasi sempre he podre,
ao menos conserva hum cheiro detestavel. Nao ba
escolha no barro para clarificar o Assucar ; qual-
quer serve , he sempre de hum cinzento' escuro,
e quando, depois de sécco, se tira de cima da fér-
ma , deixa encostrado sobre o Assucar, hum sedi-
mento negro. A férma de seccar o Assucar no ter-
reiro, he pessima; além de ser preciso ter ‘senti-
nela , ainda que quem o vigia , seja hum Argos,
nio impede , que se furte muisa parte; a formiga,
a galinha, ocio, o porco, todosocomem; o vento
faz depositar melle mil impuresas ; se h4 chuvas
continuadas, o que succede muitas vezes ; nao po-
dendo as férmas sahir da casa de purgar, mélla o
Assucar nellas ;" a estufa salta aos olhos ,. porém
ninguem a 'pdz ainda em pratica. O bater a calda,
levantando-a ‘da tacha na batedeira, com inclina-
cio’ sobre huma parede , onde cahe muita parte
della, nio sei que isto possa servir para fazer As-
sucar, vejo que se faz hum encostramento na pa-
rede , que he preciso fagio para o arrancar; esta

es-
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~ especie de Assucar encostrado, a que se chamara-
. padura, para ter algum valor, he preciso tornar &

i descaminhos. O tanque do mel, além de ser hu-
. ma verdadeira sentina , hum aggregado demil imun-
. dicias , o mel faz apodrecer o tijolo , a que faz
" perder pela terra muita parte , que bem acondi-
. cionada, se aproveitaria em aguardente. .

__-."Princz'p:'os , que devem conduzir o ﬁzZnTmnte d'e.
R < Assucar, :

- \J Uanno de hum todo, ou composto , se quer
" extrahir huma parte , he preciso conhecer es-
. ta patte, e as mais, que com ella fazem o mesmo
todo, e saber a férma de as separar. O Assucar
purificado , segundo Cartheuser , he hum corpo
. ¢oncreto, salino , formado de huma terra soluvel ,
de hum acido subtil (de que huma parte he inti-
~ mamente unida a huma base alcalina, e calcarea
e de huma substancia oleosa inflammavel. ¢
- O sumo , ou caldo de Canna , que contém
- este sal delicioso , he hum composto de agua,
- mel, oleo, e acido ; e das materias extractivas,
. da casca, dos nds., e das fibras longitudinaes da
- mesma Canna. 29 :
. Deve-se buscar na fibrica do Assucar, o se-
| parar estas irves especies de materias extractivas,
- rezinosas , ou feculas (que fazem oque se chama
‘cachassa ) o oleo, eacido superabundantes, eeva-
porar a agua. : -
.. Estas operacdes , que sio chymicas , sendo
bem feitas, constituem o bom Mestre de Assucar.
O unicg meio , até agova conhecido , para
“ se-

. primeira tacha , e antes que a ella va , tem mil
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separar as tres feculas, que fazem a cachassa, he
ham calor, que a mio nao possa supportar , porém
que de nenhuma férma chegue ao grio de fervura.
Paraseparar o oleo , e acido supera%undantes , nio
se sabe de outro meio mais, que os alcalis , vege-
tal , e calcareo, quero dizer, as decoadas de cin-
za, e de cal , combinadas. - ;
Qualquer destas duas decoadas por si , tem
a propriedade de se unir aos oleos , eacidos , efa-
zer com  elles humsabio , que se mostra na férma
de espuma; porém Bergman observou , que o al-
cali calcareo prefere o acido, e o alcali vegetal o
oleo; o que tgz Frecisar a combinacao destas duas
especies de alealis, para a depuragao’do Assucar.
Se o sumo, ou caldo de Canna he muito aquoso,
oleoso, acido , pouco assucarado , quero dizer , pro-
duzido' . por huma Canna taiéba , ou selvagem , de-
ve ser servida a caldeira com decoada, pura , no

ponto , em que fica, segundo a férma de a fazer,

que logo direi. i

. Se, pelo contrario, he rico em sal, poucoaquo-
so, muito denso , produzido por huma Canna de
boa qualidade , deve a décoada serenfraquecida
com agua pura. Esia maior , ou menor  forca, da
decoada, he relativa ao sumo , ou caldo de Can-
ma, por ser preciso ter,onde se empregue ,  para
deteriorar o Assucar, e communicar-lhe hum gosto
lexiviak : 80 1RO aveld
A evaporagio daagua deve ser feita porhum
fogo graduado ,: e poupado ; por ser fysicamente
demeonstrado , que-qu cluer liquido , chegando a
levantar fervura , tem alcancado o maior grdo de
calor, de que he capaz, e que he em pura perda,
toda a mais lenha, que se lanca na fornalha. Este
calor demasiado, perdido para A evaporagdo, de-

: com-
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| compdem o Assucar, e o reduz a mel, ou Assucar
- queimado. A evaporacio de qualquer liquido, he
- em rasio da sua superficie; para esta se augmen-
. tar, he preciso levantar oliquido, e deixallo cahir
. em columna; tanta he a superficie desta , quanta
. a augmentacdo da evaporagio , respeito 4 que tinha
. na tacha simplesmente fervendo.

g Todo o liquido mucoso, doce, tendo flvidez
- sufficiente, ajudado pelo calor, e influxo do 4r,
. entra promptamente em fermentagio. Esta fermen-
. tacio decompdem o Assucar, que tranforma em
| espirito, de sorte, que certa quantidade de liqui-
- do, que produziria vinte, se chega a fermentar,
- pbde dar sémente quinze, dez, e mesmo nada, e
. esse menos que se fizer , ha de ser de ma quali-
‘dade. O grao de frio, que géla a agna, impede a
fermentacio, porém este meio sé a natureza o po-
e dar, eno Brasil he impossivel; o que temos na
ossamio , e facil , he darmos, e conservarmos
- hum calor ao liquido , que quasi o faga ferver, A
| rasao porque se diz, ser bom trabalhar em quen-
. te, e muito mdo em frio , he por este frio ser
© do &4r, qne no Brasil ajuda prodigiosamente a fer-
 mentacio, e oquente, he o ligudo quasi ferven-
‘do, que a impede.

i Ora,sahindo o caldo quasifervendo da cal-
deira, e passando 4s tachas quasi com esta quen-
tura, trabalha-se bem , e apura-se o mais possi-
el; esfriando no parol, assim que alcanca o ca-
or , que favorece afermentagio, entralogo nella,
porque a natureza ndo pira ; e quanto mais tem-
Po assim se conserva , tanto mais se deteriora,
perde o rendimento, € custa a trabalhar.

G Pre-
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Preparo para manufacturar o Assucar.

D Ors parois de cobre bem estanhados, que nio
tenhio mais de dois palmos de altura, com suffi-
ciente largura, e comprimento, para conter cada
hum tanto liquido, quanto caiba na caldeira, sem
sobejar. Devem ser cubertos de taboas, paraim-
pedir o mui livre contacto do 4r ; com hum furo
na tampa , para dar entrada a hum grosso, e com-
prido funil, que recebe da calha o sumo da Can-
na, e o deposita no fundo do parol.

Devem ter na parte mais commoda do fundo
hum grosso furo , onde he soldado, hum curto tu-
bo, que hum comprido torno tapa, para, quando
for tempo , dar sahida aoliquido, que huma calha
conduz 4 caldeira. Devem ter sna fornalha, que
péde ser commua a ambos , e serem assentados
nella com Luma pequenainclinacio , para facilitar
a sahida do L uigo.

Duas caldeiras , cada huma com sua forna-
iha ; assentadas o mais alto possivel, bordadas de
ladrilho, com sua cochinha para receber sémente
espumas. Dois funis grandes de folha de flandres,
com altura , que possio chegar ao fundo das cal-
deiras. Hum bangué de tres tachas, cuja propor-
¢io, e férma adiante descreverei. Quatro eslria-
dores. O esfriador , he huma especie de caixao,
com dois palmos de altura , oito de comprido, e
tres de largo, feito de cossueiras de boa madeira,
bem aplainadas. :

Cem férmas. A férma tem a figura de prisma
triangular, deve ser feita de cossueiras de boa ma-
deira, bem aplainadas, de quatro palmos de com-

PI’I—_
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- prido, dois, ou mais de largura , fazendo huma
. abertura de dois palmos , fechando em baxo, edei-
xando aberta huma fenda de duas linhas ; aplaina-
. das no fundo , para fazerem hum assento de tres
. a quatro oﬁegaﬁs; as cabecas hio de ser malhe-
. tadas, e leitas com toda a solidez.
i A Figura Il. da Estampa VII. , mostra a
- forma vista com a boca para cima ; e a Figura I71.
. mostra a mesma foérma com o fundo para cima, &
. a fenda aberta para escéo do mel.

: Tres baldes de valvula em polé , hum para
. servir as caldeiras, outro as duas primeiras tacgas,
. € o terceiro he para servir sémente a tacha, cha-
~ mada de bater. Estes baldes devem ser de esta-
. nho, a valvula , do mesmo metal, assentada em
- boa solla ; a ponta desta valvula deve conter hum
. pequeno aro, onde jogue hum arame grosso de dois
. palmos, e meio de comprido; neste arame, que
- acaba tambem em aro, prende huma delgada cor-
- da, que, passando na pcﬁé , chegando 4 mio do
~ obreiro, facilita-lhe o levantar a valvula, e deixar
cahir o liquido em columna, ou sobre huma ca-
- Iha, segundo a necessidade. O balde tem dois pal-
. mos de altura , e palmo e meio por cada face, e
- pdde conter noventa libras de agua; a valvula tem
. pouco mais de hum palmo quadrado, e a columna
. de liquido, que descarrega, he de hum palmo. O
. apoio da polé estd em tres palmos, a alavanca he
. de seis, e como pésa mais , o obreiro balanceia
0 péso do balde cheio , com trinta e tantas libras.
" A Estampa V1. mostra o trabalho do balde. Iiu-
ma estufa. Esta casa tio util, absolutamente pre-
. cisa, que a negligencia, a ignorancia , a falta de
. economia tem despresado , deve ter até vinte pal-
. mos em quadro, feita de paredes mestras, cuber-
gl ; G i ta
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ta de abobada reforcada ; com duas aberturas da
altura de hum homem , e cada huma com duas
portas , feitas de cossueiras; huma destas abertu-
ras communica com a casa de purgar, e a outra

.com a casa de encaixe. Deve ter tambem huma

janella alta com dobradas portas, para se abrirem

deféra, quando for preciso refrescar o 4r da estu-
fa. Todas estas portas devem ter boas chaves. Den-

tro desta casa, sobre pontaletes, se fazem tres ta-
boleiros , com taboas Eem séccas , bem desempe-
nadas , bem lisas , unidas com meio fio, que fiquem
acima huns dos outros, de seis a oito palmos. O
soalho desta casa , deve ser feito sobre abobada,
ou aterrado sobre ella. Na parte exterior , que
communica com a varanda, tem esta abobada hu-
ma abertura, que da passagem ao calor , communi-
cado por huma fornalha, a huma chapa de cobre
circular bem grossa , de tres palmos de diametro.
Tista fornalha tem seu cinzeiro, e he servida com
lenha pelo fornalheiro do Bangué. Quatro ensinhos
para os esfriadores. Este ensinho tem vinte den-
tes, dezoito em prisma quadrangular , e os dois
dos lados, em prisma triangular , afastados huns
dos outros , duas linhas , e cada dente tem dois
palmos de altura, A Fr.'gura, II. da Estampa V.,
mostra osdentes vistos de topo, com adisposicio,
figura, e distancia, que devem ter no seu estado
natural ; o escuro da Figura, he a espiga, que se
introduz no tabodo, ounde se firma o cabo porque
puxa o obreiro. :

Alguns pannos, para servir de coadores. Es-
pumadeiras , Rominhois, Repartideiras, Manteiga
de cacio, on (‘iunlquer' oleo doce , Eara impedir a
suablevaciao do liquido. Vasilhas de barro para de-
coada, porque as de madeira commuanicio-lhe cér,

Qua-
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Quatro raspas de ferro, que tenhio aférma de en-
chés de martello. :

g

Forma de fazer a decoada.

P E~nema-se meio alqueire de cal ,, para separar
todas as partes ndo calcinadas; deita-se em huma
. férma, ou qualquer vasilha de bom barro, eleva-
' se ahum forno detelha, ou tijolo, ou aqualquer
‘parte ,  onde receba grande fogo ; ocalor, que aqui
recebe, faz evaporar a agua da sua extincgio; e
a reduz acal viva, ou virgem. x5
¢ Deita-se esta cal virgem n’huma caldeira ,
que contenha doze vezes o seu velume de agua;
epois de se demorar hum quarto de hora, tira-se
esta agna com hum rominhol, e se cbéa para ou-
. tra caldeira. 'T'omio-se duas partes de cinza, que
~ he hum algueire ( porque a cinza deve ter dobra-
- da porgao da cal) e deita-se tambem nhuma cal-
deira , que contenha doze vezes o sen volume de
agua, mexe-s¢ bem com huma espatula, deixa-se
assentar , tira-se esta agua impregnada do sal da
. ¢inza , e cba-se para a ‘mesma caldeira, onde est&
. a agna de cal. Faz-se fogo a esta agua; a evapora-
. ¢do concentra osalcalis da cinza, ecal, fiz-se de
. vez em quando a prova , tirando n’hum reminhol
huma pouca desta decoada, deitando-lhie hum ove
. fresco em cima; quando este ovo nio vai ao fun-
- do, que sobrenada huma parte delie, e descobre
. meia poﬂegadﬂ , pouco mais, ou menos, esta fei-
. ta a decoada noseu ponto. A cinza que ficou , tam-
bem nio he perdida; deitada, e espalbada debaxo
. de hum alpendre, ou telheiro , o 4r, em poucos
. mezes, communica-lhe novos saes, e queimada de
| Dovo, produz mais alcali. Des~
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Descripgio , e proporgoes do Bangué.

OB.&NGUE deve conter tres tachas , a primeira,
a que chamio de receber , tem quatro palmos de
diametro na hoca, asegunda tres e meio, € a tet-
ceira tres. A primeira tacha, tem a boca quatro
palmos acima da superficie da casa , chamada de
caldeiras ; a segunda tacha, seis palmos, e meio,
e a terceirasoito palmos, e meio; o que faz preci-
sar haver degrios da primeira para a segunda , ©
desta para a terceira ; e huma rampa da ultima,
para a conduccio da calda. A disposicio dastachas
desta férma , he para a columna do fogo atrastar
pelo seu fundo , por huma linha de trinta grdos.
A boca da fornalha tem palmo , e meio, ou hum
pé quadrado , deve ser feita de ferro vergalhdo bem
grosso , e ter huma porta de ferro , que s6 deve
abrir-se , quando se servir com lenha. Da porta des-
ta fornalha , pela abobada, que cobre o cinzeiro,
se descreve huma linha de quinze graos , até dez
palmos do interior della, onde férma hum resalto
de dois palmos, e dahi se descreve outra linha de
trinta e cinco graos, que tambem tem dez palmos
de comprido , e acaba naparede, que férma acha-
miné. Esta chaminé he hum quadrado de oito
pollegadas porcada face, que corresponde aocen-
tro da fornalha.

Na abobada, que icobre o cinzeiro ;, ha hum
buraco de seis pollegadas em quadro, que corres-
ponde ao centro do fundo da primeira tacha , e
deve ser formado por huma barra de ferro verga-
lhio grosso , qnadrilaterado. -

A boca deste cinzeiro, deve ter dois palmos

- qua-
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. gnadrados , e elle ser ladrilhade. A Estampa 7.
Fig. I. mostra o bangué com as paredes dos lados
abatidas, para se ver facilmente todo o seu inte-
rior, e proporgoes.

Num. 1, 2, e 3, as tres tachas ; 4, a boca
da fornalha; 5, ovao da fornalha; 6 , o reszito
de dois palmos; 7, a boca da chaminé; 8, a hoca
do cinzeiro; 9, o vao do cinzeiro; 10, a commu-
nicacio do cinzeiro, com a fornalha,

A linha de 4 a 7, he de 30 graos: Alinha de
627, he de 35 graos : A linhade 4 a 6, he de
15 graos: O chelo, sio paredes de tijolo: O pon-
teado he o aterro.

Esta fornalha he a de Macquer, adoptada no
modo possivel 4 Fibrica do Assucar. Servida com
lenha, o fogo accéso, a boca tapada, o &r rarifi-
cado dentro pelo calor , com tio prompta szhida
pela chaminé, absorve pelo canal do cinzeiro, hu-
ma columna de 4r , com maior , ou menor rapi-
dez, segundo a sahida que tem.

Este 4r, alimentando o fogo , o foz subir tam-
bem em columna ao centro do fundo da primeira
tacha, e daqui corre , arrastando o fundo da se-
- gunda, e terceira, para sahir pela chaminé. Esta
- sahida , que he de sessenta e quatro pollegadas
guadradas , respeito 4 da entrada, pelo cinzeiro,
que he de trinta e seis, augmenta extraordinaria-
mente o movimento, e por consequencia, a intens
sidade do calor. Este calor, com dois tijolos na bo-
¢a da chaminé, modera-se , segundo a precisio.
Estando todo o vacuo da chaminé aberto, e a for-
nalha com lenha sufficiente , he omaior calor pes-
- sivel; e com a mesma quantidade de lenha , ta-
- sfndo-Se mais , ou menes , a boca da chaminé,

minue proporcionalmente. A [érma de alimentar
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o fogo desta fornalha , he lancar-lhe dentro hum
pio, que tenha até seis pollegadas de diametro,
pouco mais, ou menos, com oito palmos de com-
prido, cuja ponta se faz chegar até ao resalto, e
alguns feixes de bagaco; este p4o se puxa com hum
gancho de ferro, a chegar a pontaa cobrir a com-
municacido do cinzeiro, com a fornalha , 4 pro-
porcao, que o fogo a devora; e assim se continua,
A Istampa mostra tambem o fogo. ' :

Preparo do barro para clarificar o Assucar.

OFAHQUE de preparar o lodo, com que se ha de
clarificar o Assucar, he o actualmente praticado;
porém em lugar de barro cinzento escuro, deve,
usar-se de barro branco , de que ha abundancia
em todas as partes, com o cuidado de o depurar
da aréa, e pirites. Piza-se, que fique em pé, hu-
ma por¢io de barro branco bem sécco , deita-se
este p6 n'hum cocho cheio de agua , agita-se com
hum rodo, eda-se tempo ague as pirites , e aréas
como mais pesadas, se precipitem ao fundo. Esta
agua impregnada das particulas barrentas, tira-se
com hum rominhol para o tanque de preparar o
lodo. Continua-se’ 0 mesmo servico , torna-se a
passar a agua impregnada do barro ;. e quando ha
sufficiente quantidade , deixa-se assentar, e tira-se
a agua superabundante ; e deste barro assim puri-
ficado, he que se férma o lodo, para clarificar o
Assucar. Se a agua, depois de precipitado o bar-
ro, conserva alguma cér, deve-se tirar , e lancar
outra, e agitar com o barro precipirado, até que
fique cristallina, para que nao v4 incorporar, com

o Assucar; acédr, que o barro péde communicar-
Pl -
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_' lhe. Isto he trabalho, "que se faz por huma vez;
. porque este barro péde durar sempre.

Methodo para traballar na j&fl;ri'ca do Assu-

car, .

A. Ssim que a caldo da Canna espremida nas mo-
endas cahe da bica no funil, que o conduz ao fun-
do do parol , accende-se logo fogo na sua forna-
lha, cujo fogo se entretem gradualmente, de sor-
te, que o liquido nunca chegue alevantar ferva-
ra ; porém (1‘18 a mao ndo possa supportar o seu
. calor, o qual se conserva , em quanto 0s parois
- contiverem liquido. Quando , depois de cheio o
~ primeiro , passa  a bica para encher’ o -segundo ,
' trata-se este segundo da mesma sorte que O pri-
meiro. Cheio osegundo parol, passa o liquido pa-
ra a primeira caldeira , por huma calha, que se
ajusta ao seu fundo , na parte, onde esta o tubo
de descarga ; e antes do torno se tirar , poem-se
'hum coador sobre a calha, para ndo passar 4cal-
deira mais que o liquido ; devendo haver o maior
- cuidado , quando se aproximar ao fundo o gusmo,
" a que se chama cachassa , que o calor fez subir a
superficie , de tapar logo ;, para que 4 caldeira néo
va parte alguma delle. Deita-se entdao agua neste
-parol, e lava-se, cuja agua se mistura com 0 gus--
‘mo, e oajuda a correr por huma calha, ao seure-
. ceptaculo, na casa da aguardente. Depois decheio
. segunda vez o primeiro parol, passa o liquido do
segundo para asegunda caldeira, com as mesmas
recancdes do primeiro, e assim continua o tra-
galh‘o , nio se despejando nunca hum , sem gue o
outro esteja cheio. Ficando a caldeira quasi }uim
-H pal-
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palmo por encher, lanca-se fogo na fornalha, pa-
ra fazer ferver o liquido, havende sempre a lem-
branca, que, chegando a levantar feryura, he es-
cusado deitar mais lenha, porque he perdida ; po-
rém esta fervura dgve-se entreter. Principia agora
ouso da decoada. Introduz-se na caldeira hum dos

dois grandes funis , e por elle he que se lanca a de-

coada , para os alcalis Fazerem subir do fundo ‘4
superficie, o oleo, e acido superabundantes, em
férma de espuma , que se separa, ‘assim que apa-
rece. Quando se nio vem mais espumas escuras ,
julga-s¢ limpa a caldeira, e principia a simples eva-
poragio ; porém o liquido desta caldeira nio passa
as tachas, sem que a outra caldeira esteja tambem
com o seu li uigo depurado. Estando o liquido de
ambas as caldeiras prompto, passa .4s tachas o da

rimeira, para renovar o trabalho com o segundo
Equido- do primeiro parol, e assim vai consinuan-
do; de sorte, que ascaldeiras tem tres usos : sio
vasos depuratorios, vasos evaporatorios , € parois
de caldo quente. O liquido da caldeira, sogz no

- balde de valvula, que por huma calha o conduz 4

rimeira , e segunda tacha; este balde serve tam-
Eem de augmentar a evaporacio , levantando o li-
quido , e deixando-o cahir em columna , se h4 ne-
cessidade de accelerar este servico nas caldeiras.
As tres tachas do Bangué , devem ser considera-

‘das, como vasos evaporatorios. A primeira, cha-
‘mada dereceber, ea segunda de coser, recebem

o liquido da caldeira ; depois de engrossar nellas
hum pouco, ‘passa para a tacha, chamada de ba-
ter; nesta ultima he, que o liquor alcanca a sua
perfeicdo; para o concentrar , deve ser levantado

10 balde muitas vezes , e deixallo cahir em co-

fumna, _
Quan-



Quando desta férma tem alcancade o pon-
. to, passa para o esfriador. Estas tres tachas po-
. dem ser todas, de receber, de coser, e de bater,
- tendo cada buma seu balde , e passar a calda de
~ cada huma dellas para o esfriador; porém, como a
- primeira tacha recebe mais fogo, que asegunda,
e esta, que a terceira, e o fogo, se he vio ento ,
ueima o Assucar, que'reduz a mel , he melhor
azer a concentracio na terceira tacha , sempre
com ocuidado, de’ que a fornalha niao tenha mais
- fogo, que o preciso para levantar feryura.
] Distingue-se o ponto dacalda de Assucar em
. tres estados, que sao ponto fraco, ponte forte, e
* ponto muito forte. Conbece-se o ponto fraco, quan-
~ do, tomando huma pouca de calda com o dedo
. indes, eumindo esta calda ao pollegar, e apartan-
" do estes dedos, a calda nio faz fios. . .
) O ponto muito forte he , quando , tomando
- a calda ﬁa mesma sorte, e ella se estende em fios
- por todo o apartamento dos dedos, sem quebrar.
_ O ponto forte , oubom ponto he, quando se
. férmao estes fios, e, antes de chegarem a todo o
- -apartamento dos dedos, quebrio a duas, tres, ou
_ quatro pollegadas. A grossara dos olhos, que for-
ma a calda, fervendo na tacha , mais; ou menos
0ss0s , .indica a sufficiente conceniracao. Istohe
uma cousa conhecida, e facil, porém que o uso
| ensina mais, que todos os discursos. FEstando a
calda no ponto forte, passa em repartideiras para
o esfriador. : ;
O 4r, que bate na superficie desta calda, e
. refresca continuadamente as paredes do esfriador,
- faz coalhar o Assucar n'huma especie de costra, a
ﬂual se engrossa cada wvez mais, até incorporar tu-
o o que he Assuecar, deixa:;d.c_) apartada a parte
11 ‘me-
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melosa; porém este Assucar, coalhado tio prom-
ptamente , alcanga tanta dureza, e a sua gran he
tao unida & outra , que. faz impossivel a passagem
daagua para a sua c(}ariﬁca(_-:?tp. A espatula, deque
se usa , para o remexer nas férmas conicas, nio
sendo’ sutficiente , he indispensavel o uso do ensi-
nho ja descripto; hum obreiro com este util ins-
trumento, em huma das cabecas do esfriador, pu-
xando-o asi, eimpulsando-o para a outra cabeca;
encostando-o no paxar , a huma das paredes, no
impulsar 4 outra, impede a aggregacio mui prom-
Fta da gran do Assucar, para aagua, que o barro
argar’, fazer o seueffeito. Este-estriador, segundo
a sua grandeza, nio pbéde encher-se com o primei-
ro cosimento, e carece, que se lhe ajuntem outros;
porém o uso do ensinho principia desde o primei-
10, até se encher , e sahir o Assucar para as for-
mas.. Nio hd necessidade, de que o obreiro esteja
sempre com o ensinhe na mio; deve trabalhar de
vez em quando , porém sem descuido. He essen-
cial, que o Assucar nio va para as formas frio, e
sim n’hum grdo de quentura, que permitta o'me-
ter-lhe o dedo. it .

As formas molhadas , assentadas n’huma ta<
boa desempenada, podem receber o Assucar, sem
¢que pela fenda de guas linhas , que tem . no seu
fundo, elle possa cahir. ‘O Assucar deve ser deita-
do nellas com espumadeiras grandes ; esta opera-
¢do deve ser prompta , € a0 mesmo tempo vaga=
rosa; prompta, em que he preciso varias espuma-
deiras, sem descuido no trabalho ; evagarosa , por-
que tirando as espumadeiras o Assucar, carece de-
morado algam tempo sobre o esfriador , para dei-
xar cahir dentro muita parte do mel, de sorte que
para as formas ya o menos possivel. Ol

A
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A férma deve ficar meia pollegada, por en-
cher, e depois de esfriar nella o Assmcar,  tirada
da sua taboa, e esgotado o mel , que ajuntou no
seu fundo, passa para a casa de purgar; em pa-
vi ola. Esta casa basta que tenha quarenta e d%}
palmos de largura, esessentia de compiido; osen
sobrado na altura de doze palmos ; asvigas de hum
palmo de grossura , afastadas humas das outras,
quatra palmos, e meio; as taboas do soalho , da
largura.de dois palmos, oumais, com o vio entre
taboa ; e taboa, de duas pollegadas.. -

A coxia desta casa péde ser ladrilhada, para
mais aceio.. Se parecer fraco o’vigamento, ponta-
letes o fazem I-ﬁ'me. Esta coxia deve estar bem
mumda de calhas, para cahir o mel das férmas.

As calhas sao mui simples, e podem ser fei-
. tas de taboas deseis pollegadas de largura, e duas

- de grossura, cavado ocentro na profundeza de hu-
ma- pollegada a diminuir para os lados ; sdo firma--
das na viga, defronte da abertura de duas polle-

adas do apartamento das taboas do soalho, com
ﬁeclivio--a acabar na altura de hum barril, quere-
cebe o mel que nellas cahe, e o leva a huma pi-
pa, que o gnarda. mene

Cada barril, que deve ter seu funil de folha
. com rallo, recebe o de duas calhas, e estas, ode
. muitas férmas. G4
. As calhas assim dispostas , fazem a vista de
aigzaghverrical. Chegando a férma 4 casa de pur-~

ar, he assentada entre viga; e viga, que fique a
v?enda de duas linhas do seu fundo , no meio do
apartamento de duas pollegadas, que tem astaboas
- do soalho. - ' _
Raspa-se a superficie desta férma, para igna-
' lar o Assucar; erche-se do lodo branco, que estd;
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preparado ; e quando este lodo sécca , tira-se, pa-
ra diluido tornar a servir. Com huma raspa se ti-
ra desta FSrma o Assucar embranquecido, e quan-
do 'vai ficando trigueiro, sobre este mais escuro se
lanca novo lodo ; raspa-se outra vez , e torna-se
a lancar mais lodo , e assim até ficar o Assucar des-
ta férma todo branco.

O fim, desta operacio he impedir, que ao
Assucar jA branco nio passe mais agua; porque,
nio tendo partes melosas, que precipitar , dissol-
ve o Assucar, que confunde com o mel, e o faz
esvaido, ou sem forca , e ainda que fique muito
alvo, nio indewniza a perda. ;

O Assucar raspado passa 4 estufa, e helan-
cado nos taboleiros della , para’ seccar. O calor
desta estufa deve ser mais forte que, o quecom-
munica o Sol, que nio excede a quarenta e cin-
co graos do thermometro de Reaumur ; e na es-

- tufa se pode levar até sessenta grdos, porém nio
mais, porque entdo o fard trigueiro. Se mio hou-
ver thermometro, deve regular, o poder-se en-
trar dentro , e demorar algumtempo ; porém se
nio se puder entrar , ou parar, he preciso mode-
rar o calor , porque he forte. Quando o Assucar
esth sécco, o que succede em oito a doze horas,
segundo o calor que recebeo , cessa o fogo; abre-
.se a janella, tira-se para a casa de encaixe , s~
ca-se, ‘etc. 1 ¢ BUIBA B0

Co-
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S

Como se traééiba ne fabrica da abvud;'dente.

T Opos os Mestres de aguardente sabeni, que
- hum liquido doce fermenta , que esta fermentacio
o faz vinhoso, e que este vinho destilado, produz
- aguardente , em maior, ou menor quantida«fe , 8€=
undo o grio de docura , que em si contém este
quido. Segundo este principio , a cachassa, oun
fezes do caldo da Canna; as espumas da caldeira,
@ tachas , que sao materias por si bastantemente
- doces , saorecebidas em parois ; e comoleviocom-
. sigo muitocaldo de Canna puro, tem bastante flui-
.~ dez, para que, cheio o parol, entre logo em fer-
. mentacio. : ¥ '

. stes parois , ou especies de tanques sio ca-
“vados n’hum grosso madeiro, e ficio quasi hum
. palmo por encher.

i - _Geralmente sio descubertos ; e alguma ex-
. cepcido que ha, com esteiras he, que lhe tirio a
, ‘maior communicagio com o 4r. Assim que a fer-
- mneniacio se estabelece, o movimento, que emsi -
. faz o liquido, com hum certo zunido , faz subir
. 4 superficie , huma cddea de materias impuras,
~que vai engrossando cada vez mais; porém abre-
se de vez em quando , para dar passagem ao gas,
* ou dr fixo, que se desprende , e foge do mesmo
. liquido em fermentacio. Quando o zunido cessa,
€ que a costra se desfaz, e mistura com o vinho ,
- que neste estado toma o nome de guardpa, he o
. ponto, para passar ao alambique. !

' Alguns esperio ainda, que huma luz se nio
apaﬁle 10 vao, que occupa o gis, da superficie
. do liquido 4borda do parol. Nio havendo mz:ifa ca~

)
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.chassa, misturio huma terca parte de mel com
duas de agua , para se seguir o mesmo effeito; ou
-misturio mel, cachassa, eagua, porque estas cou-
sas em si sdo indifferentes, e seguem-se 0s mes-
mos effeitos. Sesuccede algumas vezes estar a gua-
répa em ponto, ¢ o alambique occupado , deitio
‘agua ma_guardpa, para naopassar, segundo dizem,
¢ quando ha occasido, vai para o alambique.

Nestes alambiques nio ha regra, cada hum
tem os seus; porém nas fibricas mais modernas,
o commum he , sérem os chamados , éromba de
elephante. Recebem o fogo-pelo fundo , até huma
terca parte da-altura -da cucurbita , ou caldeira;
-outros recebem pelo fundo, e pelas paredes, on-
de se pratica huma espiral , que acaba na chaminé.
‘T'odos tem serpentina de cobre , e ja vi alguma
de estanho, e nada de refrigerante O primeiro li-
:quido ; que sahe pela‘serpentina, que Ee fleuma
he langado féra; e assim que principia a correr o
espirito, vai para’orecipiente, a que chamao bal-
sa ; estacheia, he levada para a pipa , ou tonel.

A serpentina , que he huma espiral de qua-
tro, cinco voltas, esta firme n’huma grande tina
cheia de agua, sempre quente:,.devendo ser bem
fria. .

Todo este trabalho he feito sem principios ;
s¢ alguns se gabao de fazer muita agnardente, nao
Le , porque saibio aproveitar, sim porque he feita
4 custa.do Assucar.

Prin-
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Principios , que devem conduzir o Mesire Aguar-
denteiro.

|

i H E efficazmente demonstrado , que sé a parte
doce , ou assucarada de qualquer liquido, he que
pela fermentacio se pode mudar em vinho , de

a fermentacio faz , he em mais, ou menos tem-
. po, seguu&o a densidade do liquido , quero di-
. zer Imals, ou menos assucarado,
Se he pouco doce, fermenta mais depréssa,

~ e assim relativamente ; de sorte que se ¢ ega a
ter a consistencia demel, niao hé fermentacio, ou
. ao menos nao hesensivel. Ha tres especies de fer-
. mentagio; fermentacio espirituosa, fermentacio
acida, e fermenta¢io podre, ou alcalina; ou an-
- tes, s6 hd a fermentacio podre , que passa pelos
~ dois primeiros estados dl.;, espirituosa , e acida.
- Quando hum liquido mucoso doce , pela fermen-
tacao se faz vinhoso , toda a parte assucarada he
- decomposta , e mudada em espirito,
- Se nio se aproveita no alambique , e passa
| 4 fermentacio acida, he decomposto este vinho,
- e mudado em vinagre; seentio vai ao alambique,
- sahe hum acido.
~ ..8e se deixa continuar a fermentacio, e pas-
sa falcalina , alcanca oliquide hum cheiro detes-
tavel, e pelo alambique sahe sémente alcali vola-
til'j7ou o producto das materias podres. Estas mu-
‘dancas, ou decomposicoes, accelerio-se, ouretar-
ao-se, segundo o maior, ou menor calor do ar,
e he o principal agente da fermentacio.

No grio de frio, que gela a agua , ,ne‘uf) ha

I er-

que se tira o espirito ardente. Esta mudanca, que
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fermentaciio, ou ao menos nao he sensivel; e o
mesmo succeds n'hum gréo de calor de sessenta
grios para cima , do thermometro de Reaumur,
quero dizer , que a mao nio pdde supportar. Quan-
do o calor da atmosphera, ou do lugar , onde se
faz a fermentacio , chega a dez grdos do mesmo
thermometro, ella se estabelece , e se augmenta
cada vez mais até aos trinta e cinco, que he o ma-
ximum ; de trinta e cinco para cima, entra a en:
fraquecer proporcionalmente, até aos sessenta em
que pira. Estes sessenta graos para a fermentacio
sio iguaes ao zero , ou gelo de Reaumur. Nunca
o grio do frio no Rio de Janeiro podde impedir a
fermentacio, por ser o calor da atmosphera , de
vinte a trinta grios; e si0 raros os dias no Inver-
no, onde chega aquatorze, e nunca menos. Quan-
do hum liguido entra em fermentagio espirituosa,
10 a soffre ao mesmo tempo em toda a sua mas-
sa; ja algnmas partes tem fermentado, e vio pas-
sando aacidas, quando outras ainda nio principia-
vio ; 0 que faz precisar hum fermento, que exci-
ta o movimento em todas as suas partes, ao mes-
o tempo. ,

Este fermento, a natureza o di na espuma,
e costra, que se forma sobre hum primeiro liqui-
do , que fermentou, que mesmo se péde dessec-
car para 0 uso. -

Ajudando o calor da atmosphera tio podero-
samente a fermentacio, deve o Mestre Aguarden-
teiro impedir, quanto lhe for possivel, que com o
g4s, que se desprende do liquido, se nio dissipem
partes espirituosas; para o que ha de conservar os
vasos, onde ella se faz, com pouca communicagdo
com 0 4r; e em lugar de cochos, e abertos, sir-
va-se de pipas , e ainda melhor de dornas, c;?m o

ul’l-
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fundo largo, a boca estreita, com sua tampa , e
nella hum pequeno furo, e de grandeza propofcio-
nada aos alambiques. Deve ter tambem o maior cui-
dado, em determinar o seu trabalho de sorte, que
nio tenha mais guardpa que destilar, que os alam-
biques nao possio vencer; e que he melhor, que
estes esperem , que aquella, por nio haver meio
de impedir a sua depravacio.

O ponto principal , donde depende toda a fe-
licidade , ou o maior producto possivel da fermen-
tacio espirituosa, he , o saber conhecer precisa-
mente o instante , em que a Eiuarépa deve passar
ao alambique. O signalinfallivel, que designa esie
instante, foi descugberto por M. Gentil, Prior de
Fontenet , e membro de muitas Academias. » O
» sabor, diz este grande homem, he huma quali-
»dade, que he o objecto do gosto , e este sen-
» tido ndo pdde enganar-se entre o sabor vinhoso $
» e o sabor assucarado; e como o cheiro vinhoso
» acompanha sempre o saborvinhoso, he impossi-
»nvel errar sobre a relacio destes dois sentidos.
» Néao he preciso suppér estes sentidos bem deli-
»cados , e bem exquisitos, nem hum grande dis-
» cernimento para fazer a distincciio ; todo o ho-
»mem organisado , como o commum dos homens,
» distinguird o sabor vinhoso, do sabor assucara-
»do, com tanta facilidade, quanta poderia distin-
»guir a cér vermelha , da cor verde. ... O signal
» determinado, e infallivel, que designa de huma
»maneira invariavel, o momento , em o qual , a
» fermentacio tem chegado ao grio preciso, e a

. » que he unida a maior perfeicio de vinho; o mo-

»mento , no qual o vinho nao he assas feito, e

- » depois do qual vem a ser aspero, grosseiro; he

» 0 momento mesmo , onde, depois de muitas dé-
: I gus-
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» gustacdes successivas,, nas quaes temos sentido
» a diminuicio do sabor assucarado. Este sabor, de-
» pois de se ter enfraquecido gradualmente, desa-
» parece subitamente; entio he o signal preciso,
» fixo , e seguro para se tirar o vinho da dorna:
»isto he huma ordem irrevogavel, que a natureza
» prescreve 4 arte, e que signala o momento fa-
»tal, a que he unida a perfeigao deste liquor. . ..
5 Fara-se a dorna no meio da altura, que occupa
» o liquor , e tipa-se com huom peqlueno torno ; lo-
» go, que a fermentacio se estabelece, tira-se o
»torno , e deixa-se correr oliquor n’hum pequenc
» COpo para o provar. Assim , que se percebe hu-
» ma diminunicao , marcada no sabor assucarado , e
» huma augmentacio no sabor vinhoso, quesaoin-
» separaveis , deve haver cuidado na dorna, fazer
»a prova com [requencia , ter 0s vasos promptos
» para receber o liquor ; e se o signal aparece no
» meio da noite , nao differir para o outro dia o apro-
» veitallo ; estanoite segura huma recompensa, que
»deve fazer esquecer a necessidade - do repouso.
» Este signal commum , he roporcionado & intel-
» ligencia de todos; he zinda identico, e invaria=
»vel, para hum mosto de excellente qualidade , co-
» mo da mais mediocre ; para huma grande quan-
» tidade de liquido , como para huma pequena ; pa-
»ra huma fermentacio viva, forte , tumultuosa,
» e prompta , COmMO para huma fraca, lenta, etc.
»Ou seja o calor do 4r proporcionado, ou inten-
»so , sempre he 0 mesmo ; he preciso sémente,
» se a fermentacao tem sido mui rapida , ter mais
» cuidado na dorna , porque chega mais depréssa
»ao ponto, e he de maior prejuiso 4 passagem. »
Até aqui M. Gentil. Quando a guardpa in-
dica este ponto, a cosira, que a fermentagio pro-
u—
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duzio , esta sobre ella; no tempo que gasta ades-

fazer-se , misturar-se com o vinho , dissipar-se @
gas, que a sobrenadava para nio apegar a luz,
tem-se evaporado muito espirito, € ouiro tem pas-
sado a acido, pela fermentacio acetosa, que im-
mediatamente segue a espirituosa , porque a natu-
reza nao para hum instante ; e daqui se pdde in-
ferir , o quanto se perde, pela férma de tomar o
ponto, no estado actunal.

Depois da boa fermentacio com e seu pon-
to tomado a tempo, nada concorre tanto para hu~
ma boa distilacio , como a abundancia de agua,
na casa d’aguardente.

Se no refrigerante nio corre sempre agua
fria , para a condensacio do vapor , -ena tina da
serpentina , para fazer cahir frie o liquor no reci-
piente, ha huma diminuicao incalculavel, naquan-
tidade , e qualidade d’agunardente.

A falta de principios, nos fabricantes deste
genero, nio lhe deixa conhecer esta perda, por-
que lhe nao he sensivel & simples vista. Olha-se
com tanta indifferenca para este objecto , que en
j& vi n’huma fabrica , cujo dono néo passa por
ignorante, querer hum individuo tomar banho com
a agua da tina da serpentina, suppondo-a fria, ou
a0 menos tepida ; e, tirando a torneira , para lhe
cahir no corpo, estava tio quente, que quasi le-
vantou vessiculas. Considere-se, qumanto espirito se
dissiparia , sendo refrescado com agua neste es~
tado.

Se o engenho he deagua, tem a tina daser-
. pentina sua bica, porém tiopequena, que eunun-
ca vi, que a aguardente deixasse de correr com:
quentura. A’ excepgio de alguns engenhos, que
tem ao pé huma pequena fonte, o commum he
: o

- 4

b
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o ser a agua carregada &s costas , e 4s vezes de
bem longe. Era natural a lembranca de mandar
abrir hum péco, e com huma bomba tirar a agua
que se precisasse, principalmente neste paiz, on-
de em menos de vinte palmos se acha a quanti-
dade quese quer , porém s6 tenho visto hum ; quan-
do adespesa que com elle se fizesse , bem paga
ficava na primeira safra.

O que se vai dizer sobre o grdo de calor pa
ra a distilagio , he theoria de Macquer , sobre a
dos espiritos ardentés.

He huma verdade chymica , que a quantida-
de de fogo para a distilacao, deve ser emrazio da
coherencia, ou apégo das partes , que se querem
fazer evaporar , aquellas , que sio compostas de
principios mais fixos. :

Se se expoem 4 acc¢ido do fogo, compostos,
que contenhio principios volateis , e principios fi-
x0s; 0s primeiros, rarificados pelo calor , procu-
rardo separar-se dos segundos; e se o esforco que
para isto fizerem, for superior ao seu apégo , a
separacio terd lugar, e a evaporacao se fard. Se
se querem distilar substancias mui compostas, mui
capazes de ser alteradas pelo calor, e que conte-
nhio principios da mai?r volatilidade , taes como
sao muitas plantas cheirosas , os liquores espiri-
tuosos, e outros desta natureza, he preciso usar
do alambique guarnecido de hum banho de maria ,
quero dizer, que o alambique nioreceba mais ca-
lor, que o que pbéde communicar-lhe hum vaso
com agua fervendo , sobre a qual seassenta o mes-
mo alaimbique. Como na distilacio que se faz no
alambique, os vapores dos corpos volateis sobem
verticalmente , e se condensio na sua parte supe-
rior , ou capello, esta sorte de distilacio temdsi—
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do chamada per ascensum. Podem fazer-se disti-
lar mui commodamente desta sorte , todas as ma-
terias bem volateis , que possio subir ao grao de-
calor, que nio exceda o da agua fervendo; taes
830 0s espiritos rectores , 0 espirito ardente ,aagua,
e todos os oleos essenciaes, etc. '

O que se passa na distilacio em geral , he
mui simples, e mui facil de conceber. Assubstan~
cias volateis, se fazem especificamente mais ligei-
ras, quando soffrem hum grio de calor conve-
niente, reduzem-se em vapores , e se dissipariae
debaxo desta férma, se nio fossem retidas , e de-~
terminadas a passar a lugares mais frios, onde se
condensio, e tomao a férma de liquores, se sio
dessa natureza. Como a distilacao se faz sempre
em vasos fechados , falta o concurso do 4r exte-
rior 4s materias, que se levantio nesta operacio,
o qual he com tudo muito proprio para augmen~
tar, e accelerar a subida dos corpos volateis. Mas

Eéde-—se dizer, que esta lentura, occasionada pelo

efeito do 4r , he antes util , que desavantajosa;
porque em geral , quanto mais huma substancia
volatil , que sesepara da outra substancia mais fi-
Xa, se separa com lentura, tanto mais esta sepa=~

ragao he exacta, L. Shrie TR
Por esta razio, quando se quer distilar, se-
gundo as regras d'Arte, se he obrigado a conduzir
a distilagio de sorte, que a substancia volatil sof-
fra s6 o grio de calor necessario para a separar;
e isto he sobre tudo indispensavel ; quando nio ha
grande differenca no grio de volatilidade dos prin-
cipios dos corpos, que se querem decompér pela
distilacio. Pdde-se estabelecer , como regras ge-
| raes, e essenciaes a distilacio ; que se s:eve sG-
. mente applicar ogrio de calor necessario, para fa-
zer

-4
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zer subir as substancias ,que se devem destilar; e
que a lentura he tio vantajosa, quanto a precipi-
tacio he prejudicial nesta operagio, etc.

Comparando oque diz este grande Chymico,
com a quantidade de fogo, que se atéa na forna-
lha do alambique, para distilar aguardente , pa-
tece impossivel, que entre tantos distiladores no Bra-
sil, nio houvesse ainda hum , que , abrindo os
olhos da rasio, e guiando-se por ella, se afastasse
da trilha dos mais, o que augmentaria considera-
velmente a quantidade , e qualidade deste gene-
vo, sem ser 4 custa do Assucar, nem com a per-
da de huma immensidade de lenha. A fornaiha,
que se propdem desenhada na Estampa FII., he
a do mesmo Macquer , adoptada a esta manufa-
ctura.

Communica-se ao cinzeiro, por hum buraco
de seis pollegadas de comprido, e duas de largo.
O vio da chaminé , he de quatro pollegadas em
quadro ; a boca dafornalha tem hum palmo em
quadro , e sua porta de ferro.

Na Estampa tem as paredes dos lados aba-
tidas , para se Ver a construcgao por dentro , e
o petipé faz conhecer as suas dimensoées. O fogo
se entretem, e modera da mesma sorte , que no
bangué do Assucar.
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Discurso sobre o alambique

. N A6 h4 instrumento chymico, em que se tenha
~ tanto trabalhado , como mno alambique. Grandes
homens tem buscado em todos os tempos a sua
perfeicao, e continuar-se ainda hoje este trabalho,
 prova que ainda nao se achou. Parecera temeri-
 dade, o arriscar eu as minhas idéas , depois dos
- maiores Chymicos terem fallado ; porém lembra-
me , que hum grande homem péde procurar huma
- cousa, e nao a achar, e hum rustico, ou outro
~ de intelligencia mui limitada, véla. Tem-se usado
de refrigerantes, evio-se, que quando a agua des-
' ta bacia era fria , parava a distilagio , e que sé
se restabelecia, quando alcangava huma certaquen-~
tura.

A rasio convincente deste facto he , que os

- condensando-se repentinamente pela frieza , en-
grossavao muito , e pelo seu péso cahiio em got-
tas na superficie do liquido ; e ﬂue a agua hum tan-
~ to quente , impedindo esta condensacao tiao prom-
pta, permittia, que os vapores menos engrossados,
se encaminhassem ao canal praticado na circum-
ferencia do mesmo capello, para sahirem pelosen
bico.

Daqui se concluio, que osrefrigerantes erio
inuteis. Entrio agora as theorias. Huns,crendo,
que a condensacio se fazia na serpentina , fazem
. subir a ella o vapor por hum gargalo , em férma
de tromba de elephante; ontros modificio esta es-
pecie de tromba , e dio hum grande diametro a

fa-

vapores subindo 4 superficie interna do capello, e

- caldeira do alambique , com mui pouca altura ; e.
' K
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fazem principiar a serpentina com hum grande
diametro, e acabar n'hum mui pequeno ; outros,
em fim, augmentao a superficie do capello; porém
he geral em todos, o fazerem hum pescoco 4 cal-
deira, maior, ou menor, segundo asua fantazia,
€ s6 Chaptal quer , que a caldeira seja hum ci-
lindro perfeito, porém nada de refrigerante. To-
dos estes alambiques obrio com maior , ou menor
proveito; e eu tenho visto distilar sem refrigeran-
te , nem serpentina , 0 que me prova, que o con=-
tacto do ar nocapello do alambique, tem bastan-
te forca para condensar o vapor; nao se aprovei-
ta tanto, como com a serpentina, porém he pela
dissipacao do liquor, por sahir mui quente do bico
do alambique. Sendo a evaporacio em razio da
superficie , e subindo os vapores perpendicula-
res, de que ninguem duvida, s6 Chaptal acertou,
tirando o pescogo 4 sua caldeira, e fazendo-a ci-
lindrica ; porque a abobada abatida, que nasce das
paredes da c;l.ldeira , até onde férma o pescoco,
exposta ao contacto do ar, condensa o vapor que
_neﬂa toca , e a unica sahida que tem , he tornar
para a caldeira; he por consequencia preciso mais
tempo , e maior fogo , dpa_ra que o vapor se enfie
por este pescoco, segundo a maior, ou menor su-
perficie que o 4r toca, e omaior, ou menor dia-
metro do pescoco, mais , ou menos longitude da
superficie, onde se faz aevaporagio, 4 parte om
de , condensando-se,, péde encaminhar-se aserpen-
tina. O refrigerante he preciso , e indispensavel
para huma boa distilacio. Se afrieza da agua con-
densa mui promptamente o vapor, e as gditas en-
grossadas sdo precipitadas na caldeira pelo seupé-
so, he porque a abobada do capello, sendo muito
abatida, nao lhe dd huma facil correntesa: a que
cu
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eu tenho visto mais levantada, he a do capello de
Baumé , que faz hum angulo de cincoenta graos;
ora hum angunlo de cincoenta gréos facilita tante
a cahida, como a correntesa; ha decorrer, eeca-
hir indistinctamente; porém se este angulo for de
sessenta e cinco. grdos, por mais grossas que $€jio
as gottas, tem mais facilidade para comrer, que
para cahir, e por consequencia, quanto vapor su-
bir, tanto se aproveitara.

A caldeira do alambique, que se propoem,
he hum cilindro de quatro palmos de altura , e qua-
tro de diametro. O cape]llz, que he de figura co-
nica, deve ter de altura o diametro da sua base,
tirado da superficie externa do canal, ou goteira,
que acaba no bico ; para fazer hum angulo de ses-
senta e cinco gréos. ( |

Este capello deve ser de estanho puro, por-
que o espirito come o cobre ; e para ficar mais
barato, e mais duravel, péde ser o estanlo liga-
do em partes iguaes com o zinco. FProximo 4 sua
base, tem hum tubo de pollegada e meia de dia-
metro , que huma tampa do mesmo metal fecha
em rosca, pelo qual se introduz na caldeira o vi+
nho para distilar ; e he cercado de huma chapa
de cobre, soldada na circumferencia , na parte,
onde principia o calor, que se ha deintroduzir na
caldeira ; cuja chapa férma hum cilindro da altura
do cone, eserve ge bacia, para conter a agua que
esfria o capello, onde se condensa o vapor , € o
canal, que o conduz ao bico. Esta bacia, ou re-
frigerante , tem n’huma das paredes , proximo a
sua base, hum pequeno tubo de pollegada de dia-
metro, para dar sahida 4 agua , que continuada-
. mente deve correr sobre a ponta do cone ; e tam-

bem da passagem ao tubo, ior onde se carrega de
i1

Vi-




w5 MEewuonis Sosre A CurTuvra,

wvinho a caldeira do alambique. A caldeira tem seu
tubo de descarga, para sahirem as fézes depois da
distilagdo , cujo tubo deve fechar em rosca na cal-
deira, para, no caso de ser preciso tiralla, ndo des=
manchar a parede da fornalha ; porém que o tape
hum simples torno. A, Feja-se a Estampa FII.
Fig. I. A serpentina de oito linhas de diametro
em espiral de oito voltas. Eu nio posso compre-
hender as rasoes que se dio , para ella principiar
com hum grande diametro, e acabar n’hum tiao pe-
queno; creio, que a condensacio do vapor se faz
no capello, que afrieza d’agua , batendo'nelle , a
favorece prodigiosamente , e que a serpentina ser-
ve s6 de refrescar o liquor, para cahir frio nore-
cipiente; ora este effeito consegue-se melhor com
© pequeno, que com o grande diametro ; porque
a agua tem huma pequena columna de 4r que es-
fiiar, e toca o liquor de mais perto em todas as
partes do canal. Se dou quatro palmos de diame-
tro 4 caldeira do alambique, he para que oseu fun-
do seja de huma chapa de cobre inteira , e sem
emendas ; a altura; qualquer que seja odiametro,
nunca deve passar de quairo palmos. Tambem ,
se o diametro for muito grande, fica incommodo
ocapello , por ser preciso leyantar ocone em pro-
orcdo: e eu nag conheco fibrica , que, trabalhan-
go bem , possa occupar sempre dois alambiques
assim construidos. - ) (18
Os alambiques, que contém pipa e meia, e

duas pipas de guardpa , servem mais de ostenta-
¢i0, que de utilidade; o sen rendimento em espi-
Tito, nio equivale ; proporgio guardada , -ao dos
mais pequenos. A materia da serpeniina, merece
a maior atiengio , nio deve ser de cobre, nem de
metal com elle ligado ; o espirito corroe o coé)::e 4
e
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dissolve o zinabre , e com a aguardente se engole
huni veneno; ' eu bem sei, que o espirito o dis-
farca alguma cousa, e que he em pequena quan-
tidade respeito 4 sna massa; porém o ser pouco;
e sem os terriveis effeitos ', que causa 'dissolvido
pelos acidos, ndo impede, que ataque a egonomia
animal, e pouco a pouco a destrua. Desejava que fos-
se de prata pura, sem liga alguma de cobre.

. Qs Artistas, que trabalhdo 'em prata , tem
mais. pericia que os caldeireiros ; podem fazer as
chapas de prata com a grossura da folha de Flan-
dres, reforcada; e, se fhe for mais cémodo , for-
mar a espiral em poligono de cinco , ou mais an-
gulos; o effeito he o mesmo. Esta despesa ndo he
tio grande, que qualquer Senhor de engenho nio
possa com ella, e a duracio excederd dda sua vi-
da. Talvez haver4, quem tenha esta idéa por extra=
vagancia; que a escarnega , € teime em usar de
serpentina de cobre ;' porém ‘0 miseravel que isto
fizer , se nao for por ignorancia, merece a maior
compaixdo , por ter humal alma gangrenada pela
avaréza, que lhe faz olhar com| despreso , para a
saude ' e vida dos homens. (}uizéra tambem, que
o recipiente fosse hum garrafio, enada de com~
plicacoes, nem torneiras de chave, faceis de des-
manchar, e difficultosas de concertar, porque me
lembro das pessoas, que lidaa nestas ,fggrit:as;

’ 1 ST 49 5§ g P ]
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Ordem. do trabalko pare fazer aguardente.

T Res quartas partes de agua , huma quarta par-
te de mt:ll , sao lancados na déina ,’ a qual deve
conter sémente , tanto desta especie de mosto,
quanto caiba em dois alambiques , ficando elles
hum palmo por encher. Deita-se neste mosto bas-
tantes fézes ei,e huma fermentacio antecedente , que
se mistura bem com todo o liquido ; tapa-se a dor-
na, deixando aberto o pequeno furo da tampa,
para a communicagao do 4r, e que a mesma dor-
na fique ao menos dois palmos por encher Assim
que principia a fermentacao, prova-se o liquor, e
- continua-se a prova, até chegar ao ponto determi-
nado por M. Gentil. .

Ainda que o vinho neste ponto se considere
claro, e se tire por huma tornewra , que a dorna
tem no fundo, nio deve passar ao alambique , sem
 que; seja por hum coador, para que nao vao nelle
paries grosseiras; porque estas, hindo ao fundo da
caldejra , e recebendo o fogo immediatamente,
queimao-se , ‘e communicio ao espirito, © empi-
rewmna, ou gosto de queimado, que he indistructi-
vel. Ja se vé, que esta dorna deve estar n’huma
altura tal, que o seuwinho possa correr por huma
calha , que olanga no alambique pelo tubo dasua
carga ; em cujotubo estahum funil de folha propor-
cionado, e neste funil he, que se deve pér ocoa-
dor. Como a fermentagio se fez com pouca com-
munica¢ao com o 4r, e o gis , que se soltou, e
fugio do mosto, se conserva na mesma dorna , e
causa promptamente a morte a todo o animal, que
O inspirar, nao , porque elle em si seja veneno,
mas
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mas porque , sendoincompressive! , e inelastico , o
afoga ; ‘assim como a agua; deve haver todo o cui-
dado, para prevenir qualquer funesto effeito. Antes
do vinheo hir para o alambique , j4 o refrigerante
deste estd cheio de agua, assim como a tina da ser-
pentina j cuja agua comtinfiasempre a correr n’hu-
ma, € outra parte, e a sahir pelos seus respecti-
vos tubos , em quanto dura a distilacdo. Principia
esta, lancando logo bastante fogo debaxo do alam-
bique , para sahir a fleuma, que se des:f;reza; e as-
sim que entra a correr o espirito, modera-se o fo-
g0, € eniretem-se ente oque he preciso ;- ha-
vendo sempre a lembranca de perder antes por
menos, que por mais, e que a lentura ke tao pro-
veitosa para a quantidade, e qualidade , quanto a
precipitacao he prejudicial. Assim que cessa de cor-
_Ter o espirito, ou corre sémente, o que se chama
agua fraca, tira-se o fogo a0 alambique , e descar-
rega-se das suas fézes pelo tubo de descarga ; mu-
da-se a bica do refrigerante , e a da tina para ca-
Lirem dentro delle , e desta sorte ser lavado; e
de dia, tira-se-lhe o capello, para se fazer este
beneficio mais individualmente. Nao fallo nas qua-
lidades , que deve ter a aguardente para ser per-
feita , porque he' desconhecido neste paiz o areo-
metro.

- A forma de a escolher, he agitalla n’ham pe-
queno copo), € a maior, ou menor demora da es-
puma, que faz, he, ‘0 que lhe mostra a bondade;
e qualquer que ella seja, toda tem sahida.

So-
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-

Sobre o tratamento do gado, e bestas.

T Obpos 0s animaes de servico no Brasil comem
no pasto ; ainda se tivessem  pastos abundantes;
como ha muito gado, ebestas baratos ( porque es-
tas nunca excedem a dezaseis , e os bois a oito
mil reis ) poderia supprir a quantidade , 4 quali-
dade, e fgrga; porém nio succede assim. Qual-
quer engenho tem cem: bois , e quarenta bestas;
como amoagem he no tempo da secca, e nio ha
divisao  de pastos , e estes forao feitos a trinta,
cincoenta, € mais 2annos, e nunca renovados , a
herva, ouncapim, que nelles nasce, nao tem sub-
stancia, o Sol a dessécca ; e os animaes canca-
dos ; e inanidos vao aos brejos, onde vem alguma
wverdura ; € com o capim , que pode ser-lhe util;
engolem plantas venenosas , que os matio. Dizem
que isto he peste, porém a fome he , que lhe faz
comer, o que lhe he nocivo. Ha annos, em que
a mortandade hetal, que pariao engenhos demoer,
A este respeito , assim como de outros, a abun{
dandia he que faz a miseria. Se hum bei custasse
cincoenta mil reis, huma besta oitenta; vinte de
huns , doze de outras, farido melhor servico, sus-
tentados com o card, batata, mandioca, guandu,
abobora , e outras muitas cousas , de que com cu-
riosidade péde haver abundancia , sem contar a
mansidio , que alcangdo estes animaes assim tra-
tados, podendo-se fazer delles, 0 que se quizer a
qualquer hora, Ainda nido vi hum curral calcado,
mem cuberto; enterrados os bois até 4 barriga he
o commum. Depois de passarem assim a noite,
vio para o carro em jejum; trabalhdo muitas ho-
S ras,
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' ras , sahem esfalfados , e a fome faz-lhe devorar
o que encontrao. Tenho visto gastar horas a me-
ter bois em carros, e bestas nas almanjarras dos
engenhos ; se estes animaes sahissem da estreba-
ria com a barrigacheia , hirido para o servico man-
samente , nao haverido marradas, nem coices, 0
que evitaria accidentes que sempre h4 , além do
adiantamento do trabalho, que a sna braveza es-
torva. Ao menos devera ser ocampo dividido em
quatro partes, passando ogado de humas paraou-
tras, nao se demorar mais de dez dias em cada
huma , e nio entrar na ultima , de que sahio,
sendo depois de trinta, ou mais dias. Desta sorte
teria tempo de crescer a herva, seria o seu succo
melhor digerido, e por consequencia mais nutri-
tivo para o animal. Se em lugar do pasto estar di-
vidido em quatro, fosse dividido em oito partes,
e que o gado se demorasse em cada huma s6 qua-
tro, ou cinco dias, ainda seria melhor,
: Talvez parecerd, & simples vista , esta multi-
licidade de pastos divididos , superfluidade, porém
fne hum ganho real, porque, alémde prosperar o
ado extraordinariamente assim tratado , sendo as
givisées com cércas vivas , podem :servir o0s seus
galhos para o fogo das fornathas; e os mesmospe-
quenos pastos, reduzidos a terras lavradas , plan-
tar-se nelles Canna. Os curraes serem calcados, e
cubertos, erecolhidos nelles os animaes , quede-
vessem trabalhar de noite , on de madrugada, os
quaes teriio sua racio , nao de olhos de Canna,
eim dos fructos acima mencionados.

e
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Cércas wivas, e mortas.

H E notavel o servico , que se perde em cér<
cas , quasi continuado ; e sempreinsufficiente. Os
moirées sio da madeira, que se éncontra, omes-
mo as varas, amarradas a cipé, que antes de seis
mezes apodrece. Se aparece algum bocado de cér-
ca viva, he para fazer conhecer a facilidade de se
naturalisar em todas as partes , onde o seu usopé-
de ser util. Nao ha paiz, como o Brasil com tan-
tas arvores , e arbustos , de que se possdo fazer
cércas vivas. As de limdo, e cidra, sio conheci=
das, porém aparecem como amostra. Todos os paos
brancos de casca leitosa , e grande miolo , pegio
bem de estaca, e sho de prompto crescimento. T'o=
das as especies de figueiras bravas, sio excellen-
tes; com ellas em dois, ou tres annos, podem fi=
car as cércas impenetraveis , e o decéte annual,
servir de lenha para as fornalhas. Plantem-se as
estacas alinhadas na distancia de dez palmos, que
fignem na altura de seis. Cortem-se os pimpolhos,
ou brotas, que nascerem para a parte de fora, ou
de dentro, conservando as dos lados, ou compri-
mento da cérca , nas quaes se prenderd algum pé-
8o, para as fazer dobrar brandamente ; quando cru-
zarem , faz-se huma ferida na casca das duas bro=-
tas, enxertio-se, e fazem-se firmes com hum pe-
:}ueno espeque , assim como mostra ‘a Figura I.

a Estampa FITI. Mergulhido-se os galhos na ter-
ra, onde tomaoraiz, e l{izem a vista , que se mos-
tra na Figura I7. ; haja hum pouco de cuidado, e
em poucos tempos se verd o effeito. As cércas as-
sum feitas, hio de ser de arvores da mesma espes=

: cie;



E Propuctos DA Cax¥i pE Assucan. §3

cie ; e de qualquer que sejio mesmo das fructife”
\ ras, podem servir , ainda que com mais demora.
-. Como ha partes , onde as cércas vivas se fa-
146 impraticaveis ; para se fazerem as cércas mor-
tas com aceio, solidez , e sem perder muito tem-
po, quando se fizer algnma derrubada , devem tor=-
rar-se os paos de madeira firme, taes como dego+
rauna , ipé , e brasil , etc. no comprimento de do-
ze jpalmos para moirdées ; e os paos de boa quali-
dade proprios para varas, no de onze. Quando os
trabalhadores se recolhem do servico, trazem es-
tes pdos, que depositio n'hum armazem. Em tem-
po de chuva , parte dos escravos falquejio estes
moirdes dos dois lados, ou os quadrejao ; outros
lhe fazem buracos, distantes por huma bitola de
dois palmos, que passem de parte a parte, e cada
moirao deve levar quatro , principiando de meio
palmo da cabeca para baxo; e outros escravos pro=
porcionao as pontas das varas , a caber nos bura-
cos dos moirdes até meio pao; cujos buracos nao
devem ter menos de duas pollegadas em quadro.
Depois de haver huma boa provisio de meirdes,
e varas, querendo-se fazer qualquer cérca, man-
dio-se fazer os buracos na terra alinhados , e na
distancia de dez palmos livres , com dois e meio
de fundo. Quango estiverem feitos , no acto de
hirem os trabalhadores para o servico, carregio as
- yaras , e moiroes , laﬂgando estes cada hum emseu
buraco; ficao s6 dois escravos endireitando-0os, €
firmando-os na terra. He visivel ; que desta sorte
tem as cércas outra duracio. A Figura III. mos-
tra os moirdes, e yaras.

L Le-
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Lenlias.

H E quasi geral a falta de lenha nos engenhos dos
suburbios do Rio de Janeiro ; algunsja a comprao,
e outros nio tardarad a fazello. Nos campos dos
Goitacazes , antes de dez annos pararadé mais de
ametade das fabricas 4 falta della. Se ha paiz, on-
de isto senio devéra temer, he todo o Brasil, pe-
la immensidade de arvores, que pegio bem de es-
taca, e em poucos annos alcangao a maior gran-
deza,

O caja, o cabui, amangueira, as figueiras,
geralmente todos os pdos brancos pegio com a maior
tacilidade. '

Os pinheiros ;' que sio espontaneos de serra
acima; nascem bem de serra agaxo, semeando-se
os pinhoes de vez, e em poucos annes se fazem
grandes arvores , que podem servir a infinitos usos.
O guandu , ou hervilha de Angéla, arbusto, que
tem a propriedade de nascer, e prosperar em toda
a qualidade de terreno ; mesmo no que se suppoem
peior; depois de colhido o fructo , de Junho até
Agosto, que he excellente legume , pode decotar-
se pelo pé, operacdo de gue carece; para a repro-
duccio de outro; de cujas folhas sio avidos todos
os animaes herbivoros , e cujos'troncos, e-ramos,
podem servir para as fornalhas. (

Deve haver o cuidado de tirar as estacas pa-
ra plantar , de hum terreno analogo aquelle, onde
se devem plantar; se o terreno for sécco, devem
ser tiradas de sequeiro , e o mesmo , se for hu-
mido. 7 :

Ainda que haja mattos virgens, sempre I:ﬁale-_
: 5
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nhas se devem plantar; os paos de matto virgem
fazem sé brazas, e para as caldeiras, onde se pre-
cisa hum fogo activo, os ramos, os galhos sio me-
lhores ; capé mesmo feito em feixes, o bagaco da
Canna, dao hum calor mais forte , que madeira
dura, principalmente se he em grossos téros, co-
mo se usa commummente. Talvez parecera isto
paradoxo a quem nao tem idéa do como se quei-
ma em Portugal o tijolo, a telha, a cal, onde se
emprega sémente tojo, carqueja, rama de pinho,
e mattos carrasqueiros. As estacas, para plantar,
tambem podem ser tiradas das raizes dasarvores,
fazendo-as de hum palmo de comprido, havendo
o cuidado de néo ferir a sua casca, e de as plan-
tar n’hum terreno bem estrumado ; desta sorte nao
falhao. '

Carros.

_A. Ixpa nio lembrou a ninguem na Capitania do
Rio de Janeiro, o fazer uso da carreta, em lugar
do carro, sendo a vantagem -tiio visivel. Asrodas
do carro, tem o trilho de 'huma a duas poll_e%a-
das, com cinco a seis palmos de altura ; o trilho
das da Carreta , he de quatro a cinco pollegadas,
com nove a dez palmos de altura. Ora n’hum paiz
de caminhos nao calcados, pantanosos, he infini-
tamente melhor a carreta, cujas dio tanta folga
aos animaes, além de nio se enmterrarem tanto, e
facilitarem o virar de hum para outro lado , sem
forcejar no cabecalho; custando menosna sua cons-
trucgao, por haver maior quantidade de madeiras
que lhe sirvio ; nio precisar tanto ferro ; € mesmo
se pode fazer sem elle ; ¢ onde dois bois puxao mais
: sem

.
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sem tanta fadiga, que os seis do Carro. Devolems-
brar, que os raios daroda da Carreta , nao devem
ser inclinados para féra, como os das rodas de
sege; hio de ser perpendiculares ao cubo, oque
lhe conserva toda a fortaleza.

Capinas.

H Um dos objectos , que merece toda a atencio,
e que da grande trabalho aos Lavradores do Bra-
sil, s@o as capinas, ou limpas das hervas gulosas,
que pullulao extraordinariamente , e roubao a su-
bstancia destinada &s plantas, de que pretendem
utilidade. A forma de fazer esta limpa, he muito
defeituosa; a enxada, de que se usa, nio da bas-
tante expedicdo ; o seu ferro fere a terra, forman-
do hum angulo de mais de sessenta grdos , e nio
tem a propriedade de arrancar as pequenas raizes,
sem a perda de muito tempo.

"Em lugar da enxada, deve-se adoptar hum
raspador , cujo ferro tenha seis pollegadas de al-
to, e doze de comprido, temperago deaco, ecor-’
tante ; ‘que tenha o cabo refor¢cado, eencavado de
sorte , que na mao do obreiro faca formar ao cor-
te ham angulo até quinze gréos. O trabalhador pe-
ga com a mao esquerda na ponta do cabo, e com
a direita na altura a que chega , carrega sobreo
mesmo; e tendo o corpo de perfil, com inclinagio
para a direita, balancéa-o para a esquerda, force-
jando sobre o raspador, e faz arrastar o seu corte
quasi dois palmos, e assim continua, sem nunca
o levantar; parece, que desta sorte cortard mais
capim, que dez enxadas. Para arrancar as peque-
aas raizes , s¢ hd precisao de ofazer, tem mais pro-

Prle“.
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- priedade hum ensinho, com seis dentes de ferro
curyos, firmados n’hum grosso madeiro, onde pren-
da hum cabo refor¢ado; cujos dentes devem so-
bresahir até tres pollegadas , e serem afastados,
huns dos outros, duas ; he visivel , que arrancara
mais raizes, que muitas enxadas. A Figura II. da
Estampa FI. mostra oraspador. A Figura 1II., o
mesmo raspador visto de perfil com o seu cabo.

A Figura IV., he o ensinho com dentes de
ferro curvos para arrancar pequenas raizes.

NG-
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LRCELEEELEERITEERABALEE
N O T A S
QUE PERTENCEM A ESTA OBRA,

NOTA L Pag 4

NA Provincia do Minho , e em ontras partes, h& muita
uva, que nio pode amadurecer, porque as cépas sio encos-
tadas a arvores, cujas folhas impedindo, que a luz toque
nos cachos , ndo se pode aperfeicoar o sen succo, nem al-
cangar docura , condigio , sem a qual se ndo pode fazer vi-
nho generoso.
istas uvas sio sempre azédas, e o sen vinho quasi nio
tem valor, por aspero, e inexportavel. He enriquecer aos
seus habitantes , e por consequencia ao Estado , o dizer a for-
ma, porque podem fazer vinho generoso, e com todas as
qualidades , cfue lhe adquirem grande valor , e exportagdo.
O meio simples , innocente , e infallivel , para conseguir es-
ta perfeicio, he ajuntar ao mosto méo', antes da fermenta-
cio, huma certa quantidade de Assucar , maior, ou menor,
segundo a qualidade do mosto ; porém que nunca poderd ex-
ceder a huma arroba por pipa, por mais verde, que elle
Ppossa ser; e governar<se a fermentacao , assim como se diz
nos principios para fazer aguardente. Esta despeza ha de ser
compensada com usura na venda do vinho, pelo excesso.de
verde , a maduro, e bom. Macquer chegou a fazer vinho
de verjus , que he huma uva, que nuncaamadurece , e se
servem della em Fran¢a para tempero acido, assim comno nos
nos servimos do limao. Fez tambem , com uva muito ma, vi-
nho liquoroso, vinho como o de Tockay, que he feito de
uva muito doce, quasi em passa , simplesmente com a addic-
ﬁéo do Assucar. Nao  he preciso, que o Assucar seja branco ,
asta o mascavado , e mesmo o mel, se houver em abun-

dancia,

NO-
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N OT A 1. Pag.7.

: B Ovrr pesou huma pouca de terra vegetal , de que encheo
. hum  caixdo ; depositou nesta terra huma semente de buxo ,
e a regava, quando era preciso. :

' Passados annos , pesan’ﬁo este buxo , achou , que tinha cen-

| to e tantas libras, e aterra s¢ tinha diminuido algumas ongas.

N OT A IIL Pag g

! ALuz depura as emanacdes dos vegetaes, prerara com
_ellas o elemento, que respirdo os animaes, e Te :abilita o
. que a sua respiracio tem corrompido ; porque o animal ins-
pira ér, e expira gis: o vegetal , pelo contrario , absorve
ghs, e transpira 4r puro ; porém este 4r & sombra, e de
‘noite )} corrompe-se , se a luz o ndo purifica. A materia , que
| vive nos animaes, e nos vegetaes, tem huma dependencia
" absoluta da luz ; ella tem a faculdade de penetrar os corpos
| que toca , produzir nelles calor, desenvolver o que tem no
séu seio, e aperfeicoar os seus succos. As planias , que sio
. privadas. da luz , por muito juntas, ficao delgadas , as [olhas,
e as hastes de hum verde desmaiado per consequencia en~
fermas, ‘e sem darem o producto, que se devia esperar.

N OTA Iv. Ibid

1 OAn he absolutamente preciso para entreter a vida ani-
mal,, e vegetal. Se he corrompido, se nio se renova, 0S
" animaes , e os vegetaes padecem , deperigio , e morrem. Ja
. se disse em a nota antecedente , que os animaes inspiravao
| 4r , e expiravao gis 3 e que os vegetaes absoryiao ghs , e lrans-
- piravdo ar puro. Esta troca reciproca, estabelecida pelo Au-
. thor da natureza, he .a que faz ser o dr, que serespira no
| campo, tao saudavel, e nocivo, o das grandes povoaga\r.‘s.
I i AT | Do
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No campo hé4 toda a facilidade para se fazer esta troca,
que tanto se difficulta nas Cidades. .
O gis, ou 4r [ixo, que o0s animaes expirio, e os ve-
getaes ahsorvem , he Lhum liquide incompressivel , que , nio

‘sendo misturado com sufficiente quantidade dedr puro, ma-

ta 0s, animaes, que o inspirio , alogando-os , -assim como faz
a agua, ou qualgquer liquido que nos seja visivel ; porém el-
Ie se conhece so pelos effeitos, nas victimas que faz pere-
cer , e nao 4 simples vista. '

NOTA V. Pag. 41.

13t _
b Rawxuny .navegando em frota na America do Norte , vio
serem maltratados por huma tempestade , todos os Navios, e
so dois novamente concertados , e alcatroados , seatirdo mui-
to uco os seus effsitos. Vio tambem algumas gbttas de azei-
te lancado no mar, cuja reuniio encheria apenss huma co-
lher, temperar as ondas a mais de cem toezas, com huma
celeridade de expancio tio maravilhosa ; como a sua divisao ;
e que este effeito do azeite , ou qualquer ‘oleo, principal-
mente do vegetal , era .sobre tudo eflicaz, para evitar o pe-
riso dos mares encapelados. Todas as pessoas, que tem sen-
tido no mar grandes tormentas , sabem ; qué os mares enca-
pelados procedem de huma grande serra de mar, que agi-
tado pelos 'ventos, forma huma horrorosa columna , a qual
dobrando , ou encapelando , se por desgraca encontra alguma
embarcacio , seja, eﬂa a maior Nio , lancando-lhe dentro mi-
lhares de toneis de agua , a faz sossobrars A pezar de ser
Franklin quem isto diz, eu, que sabia o que erdo maresen-

“capellados , suspendi a minha crenca , parecendo-me impos-

sivel , que huma tio peqhiena quantidade de materia , fizes-
se cessar hum tdo terrivel effeito; porém a primeira vez,
gue vi fazer Assucar, e que hum grande fogo lincado deba-
%0 de huma caldeira, fazendo sublevar acima das bordas del-
la alguns palmos o ligu'ldo , que continha , e que huma pi-
tada de mussa ‘de Mamono , reduzia repentinamente este li-
quido 4 sua gltura matural , lembrei‘me logo da observacio
de Tranklin, e ainda que eu pdo possa conceber o porque
isto- se faz.; se huma pitada de massa de Mamono , que po-
derd corter apenas mejo grao, deazeité, e -azeite crasso, he
capaz de impedic a sublevagio, e fuga do liquido de h!.;‘:fm
] i _ F c -
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ldeira abrazada, creio certamente , que algumas oitavas de
azeite bem expansivel , tal como o- de amendobi, de que hi

bundancia em Angola, lancado por huma seringa de delga-
do canudo, contra o maior .mar encapelado, o reduzira a
__loqnda- simples , que ndo tem perigo de consequencias para 0s
Navios. -

‘NOTA VI Pag. 6g.

OPom indicado por M.’ Gentil , he para se fazer o vi--
nho da uva ; porém como todos os mostos sio compostos
- dos mesmos, principios , com mui pequenas modificacGes , o
que succede no mosto dauva, he commum ao da macan oxa--
ra a cidra, ao dacevada para acerveja, ao sumo , e pri -
ctos da Canna de Assucar , para se fazer aguardente. A pas+
sagem da dorna, ou cuba para a pipa, com os acidos mi-
neraes, para impedir a fermentagio ulterior ; como do vinho
~de Canna , ou guardpa, o que se pretende he aguardente,
. tambem he o ponto desta guaripa, passar ao alambique pa-
ra a distilagao, ;

’,1
=
-
i
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EXPLICACAO DAS ESTAMPAS.

O ESTAMPAL,

FIG. I. F Onrwma dos partidos para a Canna , com
doze bracas em quadro, e o mesmo‘de interval-
lo entre cada partido. b N

FIG. II. Quadragos longos, que férmio tambem
partidos , com menos intervallo. '

FIG. 1IL. Quadrados longos, -com outra direccio.

- A agulha, que estad nocentro, he para mostrar o
alinhamento, que devem ter os pequenos parti-

. dos, para a Canna ser plantada ge Norte a Sul,
e de Leste a Oeste. i .

ESTAMPA IIL,

FIG. I. A folha da enxada sem cabo,

FIG. II. A mesma enxada encavada.

FIG. 11I. O trabalhador com a enxada prompto a
trabalhar. ; ' -

FIG. IV. O mesmo trabalhador , trabalhando.

ESTAMPA ILIL

FIG. I. He a vista exterior da casa do engenho,
tomada ao longo. ;

FIG. II. He a vista plana da mesma casa.

FIG. III. He a vista exterior da entrada da-casa
do engenho , que mostra tambem as varandas pa-
ra picadeiros , € outras serventias. . i
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ESTAMPA 1IV.

" Mostra a forma de moer Canna, pelo methodo que
~.se propoéem. _ :
: E S ErA M P XN+Y: !

FIG. I. Mostra o bangué de tres tachas, com as
paredes dos lados abatidas, para se ver o inte-
rior; e o _fogo fazendo o seu effeito.

FIG. 1I. Mostra os: dentés em prisma para -0 ensi-
nho, vistos de topo, cgm a gressura, e [6rma ,

: .qae devem ter, e distancia de huns a outros; o
mais escuro he a espiga, quedeve entrar noma- -

deiro, onde prende ocabo. A. e B. figura dos de-

zoito dentgs do centro do'mesmo ensinho. C. [-

gura dos dois dentes, que devem fazer oslados.
ESTAMPA VI

- FIG. I. Mostrahum trabalbador, cavando com a en-
xada , como se pratica em Franca, Inglaterra, etc.

FIG. 1I. Férma do raspador para aslimpas, ‘oucas

,  pinas. . e e
EI{)}. IIL. O mesmeoraspador de perfil, para mostrar
a direccao, que deve ter encavado. | .

FIG. IV. Figura do ensinho , para arrancar peque-
nas raizes. ] . eRbany Balis :
FIG. V. Mosira o balde de valvula trabalhando; a

polé pdde serfeita de raboas , assim como o sex-
. to circulo, onde se vem os sinaes dos fuzelos ,
ﬁue sustem as duas cordas que prendem o bal-
e, e tambem a corda, que levanta a valvula.
O apoio da balanca estd em trespalmos, e otra-
balhador puxa por Lhuma alavanca de seis.

I“‘lG.
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FIG. VI. Pessa onde joga a polé , e que facilita
o seu movimento para todas as partes.

ESTAMPA VI

FIG. I. He o alambique na sua fornalha com o fo-
go acézo.” O refrigerante deixa ver a figura do
capello, fazendo hum angulo de 65 grédos, e o
petipé mostra as dimensdes do alambique, e for-

~ nalha. ; , {

- FIG. II. He a féorma de Assucar, vista com a bo-
ca para cima. 13 _

FIG. III. He a mesma férma, deixandover aaber~
tura do seu fundo. -

ESTAMPA VIIL

FIG. 1. Faz ver como se fazem cércas vivas.

FIG. II. Mostra os ramos entreldgados, e mergu=<
-lhados na terra. -

FIG. III. Mostra os moirdes, € varas para as cers
cas mortas. _ :

FIG. IV. He hum quarto circulo ,; para dar a co-
nhecer, o que sio grdos de elevacio. Na linha
horisontal do mésmo, se vem duas pollegadas,
repartidas em linhas. Huma pollegada tem doze
linhas, hum palmo tem eito pellegadas, hum pé
tem doze pollegadas. :

IN-
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